Widelec do miesa Amefa linia V Sabatier
R07000P098197

Producent: Amefa

Nr referencyjny: RO7000P098197

Cechy produktu

Linia: V Sabatier

Dtugos¢ (mm): 315

Grubos$¢ (mm): 8.5

Material wykonania: 13/0 (X50CrMoV15)

Ilos¢ sztuk w opakowaniu: 5

Waga (g): 252

Precyzja i Moc w Kazdym Uderzeniu — Niezastapiony Sprzymierzeniec w Kuchni
Profesjonalnej

Poszukujesz narzgdzia, ktére sprosta najwyzszim wymaganiom gastronomii? Narzedzia, ktére potaczy w sobie elegancje designu z bezkompromisowa
wytrzymatoScia i precyzja wykonania? Zapomnij o kompromisach. Przedstawiamy widelec, ktéry zrewolucjonizuje Twdj sposéb pracy z migsem — narzegdzie
zaprojektowane dla kucharzy, ktérzy cenig sobie perfekcje i efektywnosé.

Bezkompromisowa Jako$¢ Materialowa — Klucz do DlugowiecznoSci

Sercem tego niezwyklego narzedzia jest stal nierdzewna 13/0 (X50CrMoV15). Ten wysoce zaawansowany stop gwarantuje wyjatkowa odpornos¢ na korozje i
zuzycie, a jednocze$nie zapewnia optymalna twardo$¢ dla efektywnego krojenia i naktadania nawet najdelikatniejszych migs. Kompozycja chromu,
molibdenu i wanadu przeklada si¢ na znakomita odpornos$¢ na odksztatcenia, zapewniajac, ze widelec zachowa swoja pierwotng geometri¢ i funkcjonalno$é
przez lata intensywnego uzytkowania, nawet w najbardziej wymagajacych warunkach profesjonalnej kuchni.

Ergonomia i Wywazenie — Komfort Pracy na Najwyzszym Poziomie

Dtugosé 315 mm i precyzyjnie zaprojektowany ksztalt zapewniaja optymalny chwyt i komfort pracy, nawet podczas dtugotrwatego uzytkowania. Waga 252
graméw gwarantuje idealne wywazenie, minimalizujac zmgczenie rak i zapewniajac precyzyjne manewrowanie widelcem. Grubo$¢ 8,5 mm $§wiadczy o
solidnej konstrukcji, odpornej na uszkodzenia mechaniczne.



Wydajnos¢ i Efektywno$¢ — Klucz do Sukcesu w Gastronomii

Ten widelec to nie tylko narzedzie, to inwestycja w efektywnos¢ pracy i satysfakcje z perfekcyjnie wykonanego zadania. Wydajne naktadanie i podawanie
migsa — czy to w restauracji, czy w cateringu — to klucz do zadowolenia klienta i sukcesu biznesowego.

Pakowanie i Dostawa — Optymalizacja Procesow Logistycznych

Opakowanie zbiorcze zawierajace 5 sztuk umozliwia efektywne zarzadzanie zapasami i minimalizuje koszty logistyczne. Jest to idealne rozwiazanie dla
restauracji, hoteli, a takze firm cateringowych.

Linia V Sabatier — Synonim Prestizu i JakoSci

Widelec nalezy do prestizowej linii V Sabatier firmy Amefa, co samo w sobie stanowi gwarancj¢ najwyzszej jakosci wykonania i trwatoSci. Wybierajac ten
produkt, wybierasz nie tylko narzgdzie, ale takze symbol profesjonalizmu i dbatosci o detale.

Podsumowanie — Inwestycja w Perfekcje

Widelec do migsa Amefa linia V Sabatier RO7000P098197 to produkt dla tych, ktérzy poszukuja niezawodnego, trwatego i ergonomicznego narzedzia do
pracy z migsem. Wysokiej jakosci stal nierdzewna, precyzyjne wykonanie i przemyslana konstrukcja czynig go niezbgdnym elementem wyposazenia kazdej
profesjonalnej kuchni.

e Material: Stal nierdzewna 13/0 (X50CrMoV15)

¢ Dlugosé: 315 mm

¢ Grubo$é: 8,5 mm

e Waga: 252 ¢

¢ Ilo$¢ w opakowaniu: 5 sztuk

e Linia: V Sabatier
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