N6z rozbiorowy Amefa linia V Sabatier
R07000P097192

|

Producent: Amefa

Nr referencyjny: RO7000P097192

Cechy produktu

Linia: V Sabatier

Dtugos¢ (mm): 265

Grubos$¢ (mm): 2.5

Material wykonania: 13/0 (X50CrMoV15)

Ilos¢ sztuk w opakowaniu: 5

Waga (g): 230

Precyzja i wytrzymalo$¢ w jednym — idealny néz dla profesjonalisty

Poszukujesz narzgdzia, ktére sprosta najtrudniejszym wyzwaniom w profesjonalnej kuchni? Narzedzia, ktére polaczy w sobie niezréwnana ostro$é, precyzje
cigcia i dlugotrwala wytrzymato$¢? Prezentujemy produkt, ktdry spetni oczekiwania nawet najbardziej wymagajacych kucharzy. Jego konstrukcja, materialy i
parametry techniczne zostaly starannie dobrane, by zapewni¢ maksymalng efektywno$¢ pracy i komfort uzytkowania.

Parametry techniczne gwarantujace jakos¢

Nasz produkt to prawdziwe wcielenie solidnosci i precyzji. Dtugos$¢ 265 mm zapewnia odpowiednia dZwignig, pozwalajac na komfortowe krojenie nawet
duzych kawatkéw migsa czy warzyw. Grubo$¢ ostrza wynoszaca 2,5 mm $§wiadczy o jego wytrzymatosci i odpornosci na uszkodzenia mechaniczne — to
kluczowy element, gwarantujacy dluga zywotnos$¢ noza, nawet przy intensywnym uzytkowaniu w wymagajacych warunkach gastronomicznych. Waga 230 g
zapewnia doskonalg réwnowage, minimalizujac zmeczenie reki podczas dlugotrwalej pracy.

Stal nierdzewna 13/0 (X50CrMoV15) — serce noza

Sercem tego wyjatkowego noza jest stal nierdzewna 13/0 (X50CrMoV15). To gatunek stali charakteryzujacy si¢ niezwykla twardo$cia, odpornoscia na
korozje 1 wysoka wytrzymatoscia na Scieranie. Dzigki temu ostrze dlugo zachowuje swoja ostro$¢, minimalizujac potrzebg czgstego ostrzenia. Jest to
niezwykle istotne w gastronomii, gdzie czas jest na wage ztota, a regularne ostrzenie nozy moze znacznie spowolni¢ prace.



Linia V Sabatier — symbol elegancji i funkcjonalnosci

N6z pochodzi z prestizowej linii V Sabatier, znanej z produkcji wysokiej jakoSci narzedzi kuchennych. Linia ta faczy w sobie elegancki design z
bezkompromisowa funkcjonalnoscia. To gwarancja, ze otrzymujesz produkt o najwyzszych standardach wykonania i trwatosci, idealnie dopasowany do
potrzeb profesjonalnej gastronomii.

Ekonomiczne opakowanie — idealne dla gastronomii

Produkt oferowany jest w ekonomicznym opakowaniu zbiorczym, zawierajacym 5 sztuk nozy. To doskonate rozwiazanie dla restauracji, hoteli i innych
obiektéw gastronomicznych, gdzie niezbgdne jest zapewnienie odpowiedniej ilosci wysokiej jakosci narzedzi kuchennych. Zakup w wigkszej ilo$ci pozwala
na optymalizacjg kosztéw i zapewnienie ciagtosci pracy.

Podsumowanie: N0z rozbiorowy — niezbedny element wyposazenia kazdej profesjonalnej
kuchni

Podsumowujac, prezentowany néz to potaczenie precyzji, wytrzymatosci i elegancji. Jego parametry techniczne, wysokiej jakosci stal nierdzewna oraz
przemyslana konstrukcja sprawiaja, ze jest to niezbedny element wyposazenia kazdej profesjonalnej kuchni. Opakowanie zbiorcze pozwala na efektywne
zarzadzanie zapasami i optymalizacje kosztéw. Wybierz jako$¢ i profesjonalizm — wybierz ten noz.
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