Noz siekacz 15cm Amefa linia V Sabatier
R0O7000P094114

Producent: Amefa

Nr referencyjny: RO7000P094114

Cechy produktu

Linia: V Sabatier

Dtugos¢ (mm): 277

Grubos$¢ (mm): 2.5

Material wykonania: 13/0 (X50CrMoV15)

Ilos¢ sztuk w opakowaniu: 5

Waga (g): 263

Szukasz niezawodnego narzgdzia do precyzyjnego krojenia i siekania, ktére sprosta wymaganiom nawet najbardziej wymagajacej kuchni profesjonalnej?
Produkt, ktéry za chwile Ci zaprezentujemy, zostat zaprojektowany z mysla o kucharzach cenigcych sobie zaréwno ergonomig, jak i niezwykla trwatos¢. To
narzedzie, ktdre stanie si¢ Twoim nieodtacznym kompanem podczas codziennych prac w kuchni, gwarantujac perfekcyjne rezultaty.

Precyzja w kazdym ruchu: N6z siekacz 15cm

Przedstawiamy néz siekacz o dtugosci ostrza 15cm, model Amefa z linii V Sabatier, oznaczony numerem katalogowym R07000P094114. To nie tylko
narzedzie, to precyzyjnie wykonany instrument, ktéry podnosi jako$¢ pracy w gastronomii na zupetnie nowy poziom.

Parametry techniczne — gwarancja najwyzszej jakosSci:
¢ Dlugosé catkowita: 277 mm — idealnie wywazony dla komfortowej pracy.
¢ Dlugos¢ ostrza: 150 mm — optymalna do precyzyjnego siekania warzyw, zi6t i migsa.
* Grubo$é ostrza: 2,5 mm — solidna konstrukcja gwarantujaca dtugotrwata ostros¢ i wytrzymatosé.
e Waga: 263 g — idealnie wywazony, zapewniajacy komfort i precyzj¢ podczas diugotrwatej pracy.

¢ Material: Stal nierdzewna 13/0 (X50CrMoV15) — zapewnia niezwykta twardo$¢, odporno$¢ na korozje¢ i dtugotrwata ostro$¢ ostrza. Ten stop stali
jest powszechnie ceniony w branzy gastronomicznej ze wzgledu na swoja wytrzymatos¢ i odpornos$¢ na zuzycie.

¢ Ilos¢ sztuk w opakowaniu: 5 — idealne rozwiazanie dla restauracji, cateringu lub wigkszych gospodarstw domowych.



e Linia: V Sabatier — renomowana linia, gwarantujaca jako$¢ i niezawodnos$¢.

Ergonomia i funkcjonalnosé:

N6z zostat zaprojektowany z mysla o komforcie uzytkowania. Idealnie wywazona konstrukcja minimalizuje zmegczenie dtoni, nawet podczas diugotrwalej
pracy. Ostrza z wysokiej jakosci stali nierdzewnej gwarantuja precyzyjne i czyste cigcie. Zastosowany materiat zapewnia réwniez tatwos¢ czyszczenia i
konserwacji.

Dla kogo jest ten n6z?

Ten profesjonalny ndz siekacz jest idealnym rozwiazaniem dla kucharzy, szeféw kuchni, pracownikéw gastronomii oraz oséb ceniacych sobie najwyzszej
jakosci narzedzia kuchenne. Doskonale sprawdzi si¢ w restauracjach, cateringach, a takze w domach, gdzie przygotowywanie positkow to prawdziwa pasja.

Podsumowanie: N6z siekacz Amefa z linii V Sabatier to inwestycja w komfort pracy i jakos¢ przygotowywanych potraw. Wytrzymata konstrukcja,
precyzyjnie wykonane ostrze i ergonomiczny design czynig go idealnym wyborem dla profesjonalistéw i wymagajacych amatoréw.
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