[ N6z do ryb Amefa linia AURORA 906500B000410

\ Producent: Amefa

Nr referencyjny: 906500B000410

Cechy produktu

Linia: AURORA

Dtugos$é (mm): 212

Grubos$¢ (mm): 3.5

Materiat wykonania: 18/10

Tlos¢ sztuk w opakowaniu: 12

Waga (g): 55
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Precyzja i elegancja w stuzbie kulinarnego kunsztu

Doskonate przygotowanie potraw rybnych wymaga nie tylko umiejgtnosci, ale réwniez odpowiedniego narzedzia. Kluczem do sukcesu jest precyzyjne i
efektywne filetowanie, a to z kolei zalezy od jakoSci uzytego noza. Przedstawiamy Paristwu produkt, ktéry sprosta nawet najbardziej wymagajacym
oczekiwaniom profesjonalistéw i zapalonych amatoréw sztuki kulinarne;j.

Wy jatkowa konstrukcja dla perfekcyjnego krojenia
N6z charakteryzuje si¢ smuktla, ergonomicznie zaprojektowana ostrzem o dtugosci 212 mm. Ta starannie dobrana dtugos$¢ zapewnia optymalna kontrolg
podczas pracy, umozliwiajac precyzyjne oddzielenie delikatnego migsa ryby od skory i oéci. Grubo$¢ ostrza wynoszaca 3,5 mm gwarantuje odpowiednia

sztywno$¢, zapobiegajac zginaniu si¢ noza podczas cigcia nawet grubych filetow.

Stal nierdzewna 18/10, z ktdrej zostat wykonany, to gwarancja najwyzszej jakosci i trwatosci. Ten materiat jest odporny na korozje, tatwy w czyszczeniu i
zapewnia dtugotrwata ostro$¢ krawedzi tnacej. Niska waga noza, wynoszaca zaledwie 55 g, minimalizuje zmgczenie dioni nawet podczas dtugotrwatej pracy.

Doskonaly wybér dla profesjonalnej i domowej kuchni

Produkt ten to idealne rozwigzanie zaréwno dla profesjonalnych kucharzy, pracujacych w prestizowych restauracjach, jak i dla pasjonatéw gotowania w
domowym zaciszu. Swéj kunszt kulinarny moga Paristwo teraz w petni wykorzystaé, dzigki temu precyzyjnemu i eleganckiemu narzedziu.

Parametry techniczne: Szczegolowy przeglad

¢ Dhugosé ostrza: 212 mm - optymalna diugo$¢ dla precyzyjnego filetowania.

¢ Grubo$¢ ostrza: 3,5 mm - solidna konstrukcja, zapobiegajaca zginaniu si¢ noza.



® Material: Stal nierdzewna 18/10 - wysoka jako$¢, odpornos¢ na korozje i tatwos¢ czyszczenia.
® Waga: 55 g - lekki i ergonomiczny, zapewniajacy komfort uzytkowania.
¢ Ilos¢ sztuk w opakowaniu: 12 - idealne rozwiazanie dla restauracji i cateringu.

¢ Linia: AURORA - elegancki design, ktéry doskonale wpisuje si¢ w nowoczesna kuchnig.

Zastosowanie i zalety
N6z idealnie sprawdzi sig do:
¢ Filetowania ryb o réznej grubosci.
¢ Precyzyjnego oddzielania migsa od skory i osci.
® Przygotowywania sushi i sashimi.
* Krojenia innych delikatnych produktéw spozywczych.

Podsumowanie: Inwestycja w ten ndz to gwarancja precyzji, wygody i dlugotrwatej satysfakcji. Jego elegancki design i doskonate parametry techniczne
sprawiaja, ze jest to produkt, ktéry spetni oczekiwania nawet najbardziej wymagajacych uzytkownikow.
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