N6z do przystawek Amefa linia AURORA
' 906500B000335

Producent: Amefa

Nr referencyjny: 906500B000335

Cechy produktu

Linia: AURORA

Dtugos¢ (mm): 205

Grubos$¢ (mm): 3.5

Material wykonania: 13/0

Tlos¢ sztuk w opakowaniu: 12

Waga (g): 74
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Precyzja i elegancja na stole — profesjonalne narzedzie dla wymagajacych

W $wiecie gastronomii, gdzie detale decyduja o sukcesie, niezwykle wazne jest dysponowanie narzgdziami o najwyzszej jakoSci. Kazdy element, od talerza po
sztucce, wptywa na estetyke i komfort konsumenta. Prezentujemy produkt, ktéry doskonale wpisuje si¢ w te wymagania, oferujac nie tylko funkcjonalnos¢,
ale i niepowtarzalny design.

Konstrukcja i parametry — gwarancja wytrzymaloSci i precyzji

Starannie zaprojektowany, wykonany z najwyzszej jakosci stali nierdzewnej 13/0, zapewnia niezréwnana trwato$¢ i odporno$¢ na korozjg. Grubos¢ ostrza
wynoszaca 3,5 mm $§wiadczy o jego solidnosci i zdolnosci do radzenia sobie z nawet najbardziej wymagajacymi zadaniami. Lekka konstrukcja (74 g)
zapewnia komfort uzytkowania, a dtugo$¢ 205 mm jest idealnie dostosowana do precyzyjnego krojenia przystawek i matych przekasek.

e Material: Stal nierdzewna 13/0 — gwarancja wysokiej odpornosci na korozj¢ i fatwosci utrzymania czystosci. Idealny wybér do intensywnego
uzytkowania w gastronomii.

* Grubo$¢ ostrza: 3,5 mm — zapewnia niezwykla wytrzymatos¢ i precyzje cigcia.
¢ Dlugosé: 205 mm — optymalna dtugosé do precyzyjnej obrébki przystawek.

e Waga: 74 g — lekka konstrukcja zapewnia komfort uzytkowania przez dtugi czas.



Linia AURORA - polaczenie elegancji i funkcjonalnosci

N6z nalezy do prestizowej linii AURORA, charakteryzujacej si¢ wyjatkowym wzornictwem i niepowtarzalnym stylem. Elegancki design doskonale wpasuje
si¢ w kazdy wystrdj restauracji lub hotelu, dodajac nuty rafinacji i klasy.

Ekonomiczne i praktyczne opakowanie

Produkt dostarczany jest w opakowaniu zbiorczym zawierajacym 12 sztuk. To ekonomiczne rozwiazanie idealne dla restauracji, hotelowych restauracji czy
cateringéw, ktére potrzebuja duzej ilosci wysokiej jakosci nozy do przystawek.

Podsumowanie — idealne rozwigzanie dla profesjonalistow

Ten néz to nie tylko narzedzie, ale inwestycja w jakos¢ i profesjonalizm. Jego wytrzymatos¢, precyzja i elegancki design czynia go idealnym wyborem dla
wszystkich, ktérzy cenig najwyzsze standardy w gastronomii. Zapewni niezawodno$¢ i komfort pracy przez dtugi czas, podnoszac réwnoczesnie estetyke
serwowanych dan.
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