( Noz do ryb Amefa linia BAGUETTE 844000B000410

Producent: Amefa

Nr referencyjny: 844000B000410

Cechy produktu

Linia: BAGUETTE

Dtugos¢ (mm): 205

Grubos$¢ (mm): 2.5

Materiat wykonania: 18/10

Tlos¢ sztuk w opakowaniu: 12

Waga (g): 40

Precyzja w kazdym kroju — profesjonalny noz do filetowania

Poszukujesz narzgdzia, ktére podniesie komfort pracy w Twojej kuchni do poziomu mistrzowskim? Prezentujemy produkt, ktéry sprosta nawet najbardziej
wymagajacym oczekiwaniom profesjonalistow gastronomii. Zaprojektowany z mysla o precyzyjnym filetowaniu delikatnych ryb, ten néz to synonim
efektywnosci i elegancji. Jego konstrukcja, wykonanie i parametry czynig go nieodzownym elementem wyposazenia kazdej restauracji, cateringu czy nawet
zaawansowanej kuchni domowe;j.

Niezrownana ostros¢ i trwalos¢ — materiat 18/10

N6z zostat wykonany ze stali nierdzewnej 18/10, gwarantujacej niezréwnang wytrzymato$¢ i odporno$¢ na korozj¢. Ten wysokogatunkowy materiat to
gwarancja dlugotrwatej ostrosci ostrza, minimalizujaca koniecznos$¢ czgstego ostrzenia. Dzigki temu proces przygotowywania ryb staje si¢ ptynniejszy, a Ty
oszczedzasz cenny czas. Stale 18/10 sa réwniez znane ze swojej odpornosci na odksztatcenia, co przeklada sig na dtugowieczno$¢ noza i zachowanie jego
pierwotnych parametréw przez wiele lat intensywnego uzytkowania.

Ergonomiczny design dla komfortu pracy — linia Baguette
Nalezy zwrdci¢ uwage na przemyslang ergonomie noza. Nalezy do linii Baguette Amefa, charakteryzujacej sig eleganckim i funkcjonalnym designem. Lekka,
a jednoczes$nie solidna konstrukcja, o wadze zaledwie 40 graméw, zapewnia komfort pracy nawet podczas dtugotrwatego uzytkowania. Precyzyjnie

wyprofilowana r¢kojesé idealnie uktada si¢ w dtoni, minimalizujac ryzyko zmegczenia i zapewniajac pewny chwyt. Grubos$¢ ostrza wynoszaca 2,5 mm jest
optymalna do filetowania ryb, gwarantujac efektywne cigcie bez nadmiernego nacisku.

Parametry techniczne gwarantujace profesjonalizm
¢ Dlugosé: 205 mm — idealna dtugosé do precyzyjnego manewrowania podczas filetowania.
* Grubo$é: 2,5 mm — optymalna grubosc¢ ostrza zapewniajaca efektywne i czyste cigcie.
* Waga: 40 g — lekka konstrukcja zapewniajaca komfort pracy.

* Material: Stal nierdzewna 18/10 — gwarantujaca trwato$¢, ostro$¢ i odpornos¢ na korozje.



e Ilo$¢ sztuk w opakowaniu: 12 — idealne rozwigzanie dla restauracji, cateringu i hurtowni.

Podsumowanie — inwestycja w jako$¢ i profesjonalizm

N6z do ryb Amefa linia BAGUETTE 844000B000410 to inwestycja w jakos$¢, komfort i profesjonalizm. Dzigki swoim parametrom technicznym,
starannemu wykonaniu i przemyslanej ergonomii, jest idealnym rozwiazaniem dla wszystkich, ktérzy cenia sobie precyzje, efektywnos¢ i trwatos¢ w pracy z
delikatnymi rybami. Opakowanie zbiorcze zawierajace 12 sztuk to ekonomiczne rozwiazanie dla gastronomii i obiektéw zbiorowego zywienia.
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