Nozyk do owocow Amefa linia BAGUETTE
844000B000360

Producent: Amefa

Nr referencyjny: 844000B000360
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Cechy produktu

Linia: BAGUETTE

Dtugos$é (mm): 184

Grubos$¢ (mm): 2.5

Materiat wykonania: 18/10

Tlos¢ sztuk w opakowaniu: 12

Waga (g): 61
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Precyzja i Elegancja w Serwowaniu Owocow

Poszukiwanie idealnego narzgdzia do precyzyjnego krojenia i serwowania owocow to dla kazdego profesjonalnego kucharza, a nawet wymagajacego amatora,
nie lada wyzwanie. Kluczem do sukcesu jest potaczenie ergonomicznego designu, wyjatkowej trwato$ci materiatu oraz niezawodnosci w dziataniu. Wszystkie
te cechy odnajdziesz w produkcie, ktéry znacznie utatwi i uszlachetni Twoja prace w kuchni.

Niezrownana Jakos¢é Wykonania

Produkt wyrdznia si¢ zastosowaniem stali nierdzewnej 18/10, materialu znanego z wyjatkowej odpornosci na korozje i fatwosci w utrzymaniu higieny. To
niezwykle istotne w profesjonalnej gastronomii, gdzie dbatos¢ o czystos¢ i bezpieczeristwo zywnosci jest priorytetem. Grubos$¢ ostrza wynoszaca 2,5 mm
gwarantuje wytrzymato$¢ na dlugotrwate uzytkowanie, nawet przy intensywnym krojeniu twardszych owocéw. Lekka konstrukcja (61 g) zapewnia komfort
pracy, minimalizujac zmg¢czenie dloni, a dlugo$¢ 184 mm jest idealnie dopasowana do precyzyjnego manewrowania nozem.

Ergonomia i Design — Linia Baguette

N6z ten zostal zaprojektowany w ramach linii Baguette, charakteryzujacej si¢ eleganckim, minimalistycznym stylem. Wywazona konstrukcja zapewnia pewny
chwyt i precyzyjne cigcie. Delikatnie wyprofilowane ostrze umozliwia tatwe krojenie réznych rodzajéw owocéw, od migkkich jagdd po twardsze jabtka czy



gruszki.

Efektywnosé i Wydajnos¢é

Opakowanie zawiera az 12 sztuk nozy, co jest idealne dla restauracji, baréw, cateringu czy innych obiektéw gastronomicznych o duzej rotacji. Zapobiega to
koniecznosci czgstego dokupywania nozy, zapewniajac stata gotowos$¢ do pracy i minimalizujac koszty.

Podsumowanie — Idealne rozwigzanie dla Profesjonalistow

Ten n6z do owocéw to nie tylko narzedzie pracy, ale réwniez element profesjonalnego wyposazenia kuchni. Polaczenie jako$ci materialéw, ergonomicznego
designu i duzej ilosci sztuk w opakowaniu czyni go idealnym rozwiazaniem dla gastronoméw ceniacych sobie wydajnosé, komfort pracy i wysoki standard
serwowanych potraw. Jego zastosowanie znacznie podniesie efektywnos¢ pracy i estetyke prezentacji owocow.

® Material: Stal nierdzewna 18/10

¢ Dlugosé: 184 mm

* Grubo$é ostrza: 2,5 mm

e Waga: 61 g

e Ilo$¢ w opakowaniu: 12 sztuk

¢ Linia: Baguette
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