N6z do przystawek Amefa linia BAGUETTE
844000B000335

Producent: Amefa

Nr referencyjny: 844000B000335

Cechy produktu

Linia: BAGUETTE

Dtugos$é (mm): 211

Grubos$¢ (mm): 2.5

Material wykonania: 13/0

Tlos¢ sztuk w opakowaniu: 12

Waga (g): 68

Precyzja i elegancja na stole — niezbednik dla profesjonalnej gastronomii

W $wiecie profesjonalnej gastronomii, gdzie detale decyduja o sukcesie, wybdr odpowiednich narzedzi jest kluczowy. Niezaleznie od tego, czy serwujesz
wyrafinowane przystawki w eleganckiej restauracji, czy przygotowujesz Sniadania w szybko rozwijajacej si¢ kawiarni, narze¢dzia, ktérych uzywasz, musza by¢
nie tylko funkcjonalne, ale réwniez estetyczne. Prezentacja potraw jest réwnie istotna, co ich smak, a odpowiedni n6z moze znaczaco podnie$¢ wrazenia
estetyczne gosci.

Dlatego tez przedstawiamy Paristwu wyjatkowe rozwigzanie, ktére taczy w sobie niezrdwnana precyzje cigcia z subtelng elegancja designu. Mowa o
produkcie, ktéry zostat zaprojektowany z mysla o najwyzszych standardach gastronomicznych — o narzgdziu, ktére sprosta nawet najbardziej wymagajacym
oczekiwaniom szeféw kuchni i personelu restauracji.

Parametry techniczne — gwarancja jakoSci i trwaloSci
¢ Dlugosé caltkowita: 211 mm — idealna proporcja zapewniajaca komfort uzytkowania i precyzyjne cigcie.
* Grubo$é ostrza: 2,5 mm — solidna konstrukcja gwarantujaca trwatos¢ i odpornosé na uszkodzenia, nawet przy intensywnym uzytkowaniu.

* Material: Stal nierdzewna 13/0 — zapewnia wytrzymatos$¢, odpornos¢ na korozje i fatwos¢ w czyszczeniu, co jest niezwykle istotne w Srodowisku
gastronomicznym.

* Waga: 68 g — doskonale wywazenie zapewnia wygode pracy i minimalizuje zmeczenie rak nawet podczas wielogodzinnego uzytkowania.

¢ Ilos¢ sztuk w opakowaniu: 12 — ekonomiczne rozwiazanie dla wigkszych lokali gastronomicznych i zapewnia stale zaopatrzenie w niezbgdny
sprzet.



Linia Baguette — elegancja i funkcjonalno$¢ w jednym

N6z ten nalezy do linii Baguette, charakteryzujacej si¢ minimalistycznym, ale jednocze$nie wyrafinowanym designem. Prosta, elegancka linia idealnie
wpasowuje si¢ w nowoczesne trendy w gastronomii, dodajac szlachetnosci i klasy do kazdej prezentacji potraw. Ergonomiczny ksztalt uchwytu zapewnia
wygodne i pewne chwycenie, minimalizujac ryzyko poslizgnigcia si¢ dtoni.

Idealny do przystawek — precyzja w kazdym detalu

N6z z linii Baguette jest idealny do serwowania i przygotowywania przystawki. Jego ostre i precyzyjne ostrze umozliwia bezproblemowe krojenie
réznorodnych produktéw, od delikatnych warzyw i owocéw po bardziej twarde serwety. Niewielkie wymiary czynig go praktycznym narzedziem w kazdej
kuchni.

Podsumowujac, jest to produkt o niezréwnane]j jakosci, precyzji i elegancji. Idealny dla kazdego profesjonalisty, ktéry docenia warto$¢ wytrzymatych,
funkcjonalnych i estetycznych narze¢dzi w §wiecie gastronomii.
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