N6z stofowy Amefa linia BAGUETTE 844000B000305

Producent: Amefa

Nr referencyjny: 844000B000305

2

Cechy produktu

Linia: BAGUETTE

Dtugosé (mm): 240

Grubos$¢ (mm): 2.5

Material wykonania: 13/0

Tlos¢ sztuk w opakowaniu: 12

Waga (g): 96

Profesjonalne Narzedzia do Serwisu: Precyzja i Wydajnos¢ w Kazdym Szczegéotu

Wspdtczesna gastronomia stawia wysokie wymagania. Nie tylko pod wzgledem kreatywnosci i smaku potraw, ale takze efektywnosci pracy i precyzji
wykonania. Kluczem do sukcesu jest odpowiednie wyposazenie, ktére wspiera kucharzy i kelneréw w codziennych dziataniach. Dlatego tez wybor nozy, jako
podstawowego narzedzia w kazdym lokalu gastronomicznym, jest niezwykle istotny. Odpowiednio dobrane noze nie tylko usprawniaja prace, ale réwniez
wplywaja na estetyke serwowanych dar.

N6z Stotowy — Klucz do Perfekcyjnego Serwisu

Precyzyjne krojenie to podstawa estetycznego podania potraw. Niewtasciwy néz moze utrudnic¢ obstuge, prowadzac do straty czasu i frustracji personelu.
Wybierajac ndz stotlowy, nalezy zwréci¢ uwage na kilka kluczowych parametréw, ktére wplywaja na jego funkcjonalnos¢ i trwatosé.

Amefa Baguette — Synonim NiezawodnoSci i Elegancji

Przedstawiamy Paristwu produkt, ktéry taczy w sobie wyjatkowa wytrzymatos¢ ze szlachetnym designem. Mowa o nozu stotowym z linii Baguette,
renomowanego producenta Amefa. Wykonany z wysokiej jakosci stali nierdzewnej 13/0, gwarantuje odpornos¢ na korozje i dlugoletnia eksploatacjg, nawet
w najbardziej wymagajacych warunkach gastronomicznych. Jego solidna konstrukcja zapewnia komfort uzytkowania i precyzje cigcia. Grubo$¢ ostrza
wynoszaca 2,5 mm to gwarancja skutecznosci i precyzji, a dtugo$¢ 240 mm idealnie wpisuje si¢ w potrzeby profesjonalnej obstugi stotu.

Parametry Techniczne i Zalety
® Material: Stal nierdzewna 13/0 — gwarancja odpornosci na korozje i dlugotrwatej zywotnosci.
* Dlugosé: 240 mm — optymalna dtugosé dla komfortowej pracy i efektywnego krojenia.
* Grubo$é: 2,5 mm — zapewnia precyzje i trwatos¢ ostrza.
* Waga: 96 g — idealnie wywazony, zapewnia komfort uzytkowania.

e Ilos¢ sztuk w opakowaniu: 12 — ekonomiczne rozwiazanie dla restauracji, hoteli i innych lokali gastronomicznych.



¢ Linia: Baguette — elegancki i ponadczasowy design, idealnie komponujacy si¢ z r6znymi stylami zastawy stotowej.

Podsumowanie
N6z stotowy Amefa Baguette to inwestycja w profesjonalizm i komfort pracy. Jego wysoka jakoS$¢, precyzyjne wykonanie i elegancki design sprawiaja, ze
jest idealnym rozwiazaniem dla wymagajacych lokali gastronomicznych. Opakowanie zawierajace 12 sztuk to optymalna ilo$¢ dla zapewnienia pelnego

wyposazenia sali restauracyjnej lub hotelu. Wybierz jakos¢ i niezawodno$¢ — wybierz Amefa.

Podkreslamy zalety: wysoka jakos¢ stali 13/0, optymalna dtugosc i grubosc ostrza, wygodna waga, elegancki design, ekonomiczne opakowanie zbiorcze.
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