
 

   

Nóż do owoców Amefa linia HAYDN 843000B000360

Producent: Amefa

Nr referencyjny: 843000B000360

Cechy produktu

Linia: HAYDN

Długość (mm): 180

Grubość (mm): 2.5

Materiał wykonania: 13/0

Ilość sztuk w opakowaniu: 12

Waga (g): 42
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Precyzja i Elegancja w Każdym Kroju: Profesjonalny Nóż do Owoców
Poszukujesz narzędzia, które podniesie komfort pracy w Twojej kuchni, a jednocześnie zapewni niepowtarzalny styl? Prezentujemy produkt, który łączy w
sobie funkcjonalność i elegancję, idealnie wpisując się w potrzeby nawet najbardziej wymagających profesjonalistów.

Niezależnie od tego, czy jesteś szefem kuchni w renomowanej restauracji, czy pasjonatem domowych wypieków i deserów, narzędzie o którym mowa, jest
inwestycją w precyzję i efektywność. Jego smukła, ergonomiczna konstrukcja zapewnia wygodę użytkowania podczas długotrwałej pracy, minimalizując
zmęczenie rąk. 

Wyjątkowa Konstrukcja – Klucz do Perfekcji

Wykonany z wysokogatunkowej stali nierdzewnej 13/0, nóż wyróżnia się wyjątkową twardością i odpornością na korozję. To gwarancja długotrwałej
żywotności i zachowania ostrych krawędzi nawet po intensywnym użytkowaniu. Grubość ostrza wynosząca 2,5 mm zapewnia optymalną równowagę między
wytrzymałością a precyzją cięcia. Ostrze o długości 180 mm pozwala na komfortowe i efektywne krojenie nawet najdelikatniejszych owoców, bez ryzyka ich
uszkodzenia. 

Lekka konstrukcja (zaledwie 42 g) sprawia, że praca z nożem jest niezwykle wygodna, a precyzja ruchów – niezawodna. Ergonomia i idealnie wyważony
kształt minimalizują ryzyko zdarzeń takich jak poślizg czy niechciane skaleczenia. Zastosowana linia HAYDN nadaje mu wyjątkowy, nowoczesny charakter.

Praktyczne Rozwiązanie dla Gastronomii

Opakowanie zbiorcze zawierające 12 sztuk to idealne rozwiązanie dla restauracji, cateringu, hoteli i innych obiektów gastronomicznych. Zapewnia to stały
zapas narzędzi, minimalizując ryzyko przerw w pracy związanych z brakiem niezbędnego sprzętu. Niska waga pojedynczego noża zmniejsza także koszty
transportu i magazynowania.

Podsumowanie Korzyści:

                               1 / 2



 

Stal nierdzewna 13/0: Wyjątkowa trwałość i odporność na korozję.

Długość ostrza 180 mm: Precyzyjne krojenie nawet delikatnych owoców.

Grubość ostrza 2,5 mm: Optymalna równowaga między wytrzymałością a precyzją.

Niska waga (42 g): Komfort i ergonomia użytkowania.

Opakowanie zbiorcze (12 sztuk): Idealne rozwiązanie dla obiektów gastronomicznych.

Linia HAYDN: Elegancki i nowoczesny design.

Ten nóż to inwestycja w jakość, efektywność i prestiż. Wybierz profesjonalizm, wybierz precyzję, wybierz elegancję. 
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