Noz do owocow Amefa linia HAYDN 843000B000360

Producent: Amefa

Nr referencyjny: 843000B000360

Cechy produktu

Linia: HAYDN

Dtugos¢ (mm): 180

Grubos$¢ (mm): 2.5

Material wykonania: 13/0

Tlos¢ sztuk w opakowaniu: 12

Waga (g): 42

Precyzja i Elegancja w Kazdym Kroju: Profesjonalny N6z do Owocow

Poszukujesz narzgdzia, ktére podniesie komfort pracy w Twojej kuchni, a jednoczesnie zapewni niepowtarzalny styl? Prezentujemy produkt, ktéry taczy w
sobie funkcjonalnos¢ i elegancje, idealnie wpisujac si¢ w potrzeby nawet najbardziej wymagajacych profesjonalistow.

Niezaleznie od tego, czy jestes szefem kuchni w renomowanej restauracji, czy pasjonatem domowych wypiekéw i deseréw, narzedzie o ktérym mowa, jest

inwestycja w precyzje i efektywno$¢. Jego smukta, ergonomiczna konstrukcja zapewnia wygodg uzytkowania podczas dtugotrwalej pracy, minimalizujac
zmeczenie rak.

Wy jatkowa Konstrukcja — Klucz do Perfekcji

Wykonany z wysokogatunkowej stali nierdzewnej 13/0, n6z wyréznia si¢ wyjatkowa twardoscia i odpornoscia na korozjg. To gwarancja dlugotrwatej
zywotnoSci i zachowania ostrych krawedzi nawet po intensywnym uzytkowaniu. Grubos$¢ ostrza wynoszaca 2,5 mm zapewnia optymalng rownowage migdzy
wytrzymatoscia a precyzja cigcia. Ostrze o dtugosci 180 mm pozwala na komfortowe i efektywne krojenie nawet najdelikatniejszych owocéw, bez ryzyka ich

uszkodzenia.

Lekka konstrukcja (zaledwie 42 g) sprawia, ze praca z nozem jest niezwykle wygodna, a precyzja ruchéw — niezawodna. Ergonomia i idealnie wywazony
ksztatt minimalizujg ryzyko zdarzen takich jak poslizg czy niechciane skaleczenia. Zastosowana linia HAYDN nadaje mu wyjatkowy, nowoczesny charakter.

Praktyczne Rozwigzanie dla Gastronomii
Opakowanie zbiorcze zawierajace 12 sztuk to idealne rozwiazanie dla restauracji, cateringu, hoteli i innych obiektéw gastronomicznych. Zapewnia to staly

zapas narzedzi, minimalizujac ryzyko przerw w pracy zwiazanych z brakiem niezbednego sprzgtu. Niska waga pojedynczego noza zmniejsza takze koszty
transportu i magazynowania.

Podsumowanie KorzySci:

¢ Stal nierdzewna 13/0: Wyjatkowa trwatos¢ i odpornos¢ na korozje.

¢ Dlugos¢ ostrza 180 mm: Precyzyjne krojenie nawet delikatnych owoc6w.



¢ Grubo$¢ ostrza 2,5 mm: Optymalna réwnowaga migdzy wytrzymatoscia a precyzja.
¢ Niska waga (42 g): Komfort i ergonomia uzytkowania.
¢ Opakowanie zbiorcze (12 sztuk): Idealne rozwiazanie dla obiektéw gastronomicznych.

¢ Linia HAYDN: Elegancki i nowoczesny design.

Ten néz to inwestycja w jakos¢, efektywnos¢ i prestiz. Wybierz profesjonalizm, wybierz precyzjg, wybierz elegancje.
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