N6z do przystawek Amefa linia HAYDN
843000B000335

i Producent: Amefa

Nr referencyjny: 843000B000335

Cechy produktu

Linia: HAYDN

Dtugos¢ (mm): 210

Grubos$¢ (mm): 2.5

Material wykonania: 13/0

Tlos¢ sztuk w opakowaniu: 12

Waga (g): 60
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Precyzja i Elegancja na Stole — N6z o Niezrownanej WydajnoSci

W Swiecie profesjonalnej gastronomii, gdzie kazdy detal ma znaczenie, wybdr odpowiednich narzedzi jest kluczowy. Nie chodzi tylko o funkcjonalnosé, ale
réwniez o estetyke, ktora dopehnia catosciowe wrazenie. Przedstawiamy produkt, ktéry taczy w sobie te dwa aspekty, oferujac nie tylko doskonata wydajnos¢,
ale i niepowtarzalny design.

Ten niezwykle starannie wykonany néz, charakteryzuje si¢ precyzja wykonania, gwarantujaca komfort uzytkowania i dtugotrwalq trwatos¢. Zaprojektowany z
mysSla o profesjonalnych kucharzach i wymagajacych uzytkownikach domowych, idealnie sprawdzi si¢ do serwowania przystawek, oferujac idealne
potaczenie ergonomii i funkcjonalnosci. Jego smukia linia i subtelne detale dodaja elegancji kazdemu nakryciu stotu.

Parametry Techniczne — Dla Profesjonalistow
* Dlugosé: 210 mm — optymalna dlugosé zapewnia precyzyjny chwyt i wygode podczas pracy.

¢ Grubo$é: 2,5 mm — idealna grubosé ostrza gwarantuje skuteczne krojenie réznorodnych przystawek, od delikatnych warzyw po sery o twardej
konsystencji, bez ryzyka uszkodzenia produktu.

® Material: Stal nierdzewna 13/0 — wytrzymata i odporna na korozje stal zapewnia dtugotrwata zywotno$¢ noza i odporno$¢ na zuzycie, nawet przy
intensywnym uzytkowaniu. Jest to materiat preferowany w profesjonalnych kuchniach ze wzglgdu na tatwos¢ czyszczenia i konserwacji.

* Waga: 60 g — doskonale wywazony, zapewnia komfort uzytkowania, minimalizujac uczucie zm¢czenia r¢ki nawet po dtuzszym czasie pracy.



e Ilo$¢ w opakowaniu: 12 sztuk — idealne rozwiazanie dla restauracji, cateringu lub wyposazenia hoteli, zapewniajac wystarczajaca ilos¢ nozy do
intensywnego uzytkowania.

Linia HAYDN - Styl i Funkcjonalno$é

N6z nalezy do prestizowe]j linii HAYDN, co jest gwarancja najwyzszej jakoSci i dbatosci o szczegdty. Elegancki design, subtelne wykoriczenie i przemys$lana
ergonomia to cechy wyrdzniajace t¢ linig, czyniac ja idealnym wyborem dla profesjonalistow ceniacych potaczenie funkcjonalnosci i estetyki.

Podsumowanie — Dlaczego Warto Wybra¢ Ten N6z?

Ten néz do przystawek to inwestycja, ktéra zwrdci si¢ w postaci niezawodnosci, trwatodci i elegancji. Doskonaly dla profesjonalnych kucharzy i
wymagajacych uzytkownikéw domowych, zapewnia precyzyjne krojenie i komfort uzytkowania. Wykonany z wysokiej jakosci stali nierdzewnej 13/0, jest
odporny na korozj¢ i zuzycie, zapewniajac dlugoletnig stuzbe. Jego ergonomiczny design i elegancki wyglad dodadzg klasy kazdemu stotowi.

Podkreslamy: Wybér tego noza to decyzja o jakosci, efektywnosci i elegancji na najwyzszym poziomie.
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