N6z stotowy Amefa linia HAYDN 843000B000305

Producent: Amefa

. Nr referencyjny: 843000B000305

Cechy produktu

Linia: HAYDN

Dtugosé (mm): 244

Grubos$¢ (mm): 2.5

Material wykonania: 13/0

Tlos¢ sztuk w opakowaniu: 12

Waga (g): 78

Poszukujesz noza stotfowego o precyzyjnym wykonaniu, idealnym do codziennego uzytku w gastronomii, a jednoczesnie eleganckiego i wytrzymatego?
Chcesz wyposazy¢ swoja restauracje, hotel lub catering w naczynia o najwyzszej jakosci, ktore przetrwaja probe czasu i intensywnego uzytkowania?
Woéweczas zapoznaj sig z oferta, ktéra spetni Twoje oczekiwania, zaréwno pod wzgledem funkcjonalnosci, jak i estetyki.

Precyzja i Wytrzymalos¢ - Noz Stolowy o Niezrownanej JakoSci

Prezentowany model to kwintesencja nowoczesnego wzornictwa potaczonego z niezawodnoscig i trwalo$cia materiatéw. Zaprojektowany z mysla o
profesjonalnych zastosowaniach, ten néz to niezbgdny element wyposazenia kazdej gastronomicznej placéwki, ktéra ceni sobie wysoki standard obstugi i
precyzyjna pracg w kuchni.

Parametry Techniczne - Klucz do Doskonatosci
¢ Dlugosé: 244 mm - optymalna dtugosé zapewniajaca wygode i precyzje podczas krojenia.
* Grubo$é: 2.5 mm - idealny balans pomigdzy wytrzymatoscia a lekkoscia, gwarantujacy komfort uzytkowania przez dtugi czas.
e Waga: 78 g - lekki, ale solidny ndz, ktéry nie obcigza reki podczas diugiej pracy.

¢ Material: Stal nierdzewna 13/0 - zapewnia wysoka odpornos¢ na korozje i matowienie, a takze zachowuje ostro$¢ przez dtugi czas. To gwarancja
higieny i dlugowiecznosci noza.

e Ilos¢ sztuk w opakowaniu: 12 - optymalna ilo$¢ dla kompletacji wigkszych zestawéw naczyn.



Stal nierdzewna 13/0 to materiat o wyjatkowo wysokie]j jakosci, charakteryzujacy si¢ wytrzymatoscia i odpornoscig na korozj¢. Dzigki temu, néz zachowa
swdj pierwotny wyglad i funkcjonalno$¢ przez wiele lat, nawet przy intensywnym uzytkowaniu w warunkach gastronomicznych.

Linia HAYDN - Elegancja i Funkcjonalnosé

N6z nalezy do linii HAYDN, co gwarantuje nie tylko wysoka jako$¢ wykonania, ale réwniez elegancki i nowoczesny design. Doskonale wkomponuje si¢ w
wystrdj kazdej restauracji, dodajac elegancji i podkreSlajac profesjonalizm obstugi.

Zastosowanie tej linii w Twojej gastronomicznej placéwce oznacza inwestycje w jakosé, trwalos¢ i estetyke, co z pewnoscia zauwaza Twoi klienci.

Podsumowanie

Podsumowujac, ten néz stotowy to idealne potaczenie funkcjonalnosci, wytrzymatosci i eleganckiego wygladu. Jego parametry techniczne i wysokiej jakoSci
materialy zapewniaja dtuga zywotno$¢ i bezproblemowe uzytkowanie. Jest to idealny wybér dla wszystkich profesjonalistéw z branzy gastronomicznej, ktérzy
cenig sobie jakos¢ i trwatos¢.
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