N6z stekowy Amefa linia SONATE 842000B000315

Producent: Amefa

Nr referencyjny: 842000B000315

Cechy produktu

Linia: SONATE

Dtugos¢ (mm): 230

Grubos$¢ (mm): 2.5

Material wykonania: 13/0

Tlos¢ sztuk w opakowaniu: 12

Waga (g): 79

Profesjonalne narzedzie dla wymagajacej gastronomii

Wyposazenie kazdej restauracji, cateringu czy innego lokalu gastronomicznego wymaga starannego doboru sprzgtu. Kluczem do sukcesu jest nie tylko smak
potraw, ale réwniez efektywnos¢ pracy oraz estetyka podania. Precyzja i funkcjonalno$¢ to cechy niezbgdne w kazdym aspekcie, a jednym z najwazniejszych
elementéw wyposazenia sa, bez watpienia, noze. Od jakoSci ostrza zalezy nie tylko komfort pracy kucharzy, ale réwniez wizualna atrakcyjno$¢ serwowanych
dafi.

Niezawodnos¢ i precyzja w kazdym kroju

Prezentujemy Paristwu narzedzie, ktére sprosta nawet najwyzszym wymaganiom profesjonalnej kuchni. Zaprojektowane z mysla o wydajnosci i trwalosci,
zapewnia ono doskonate wlasciwosci tnace oraz ergonomiczng obstuge. Wykonane z najwyzszej jakosci stali nierdzewnej 13/0, charakteryzuje si¢ niezwykta
odpornoscig na korozjg i matowienie, co gwarantuje dlugie lata bezproblemowego uzytkowania w intensywnych warunkach pracy. Grubos¢ ostrza wynoszaca
2,5 mm §wiadczy o solidnej konstrukcji i wytrzymatosci na duze obciazenia.

Ergonomia i komfort pracy
Dtugo$¢ ostrza wynoszaca 230 mm pozwala na precyzyjny i efektywny krojenie réznych rodzajéw migsa, w tym takze stekéw, co jest kluczowe w wielu

lokalach gastronomicznych. Lekka konstrukcja, o wadze zaledwie 79 graméw, minimalizuje zmegczenie rak podczas dlugotrwalej pracy, co przektada si¢ na
wigksza wydajnos¢ i komfort personelu.

Optymalizacja procesow w gastronomii

Opakowanie zbiorcze, zawierajace 12 sztuk, zapewnia optymalne zaopatrzenie dla wigkszych placéwek gastronomicznych, eliminujac koniecznos¢ czgstego
uzupetniania zapaséw. To rozwigzanie wptywa na efektywno$¢ zarzadzania i ogranicza koszty zwiazane z zaopatrzeniem.

Linia Sonate — gwarancja jakoSci

Produkt nalezy do linii Sonate, co samo w sobie jest gwarancja wysokiej jakosci i precyzyjnego wykonania. Linia ta odznacza si¢ eleganckim designem, ktéry
doskonale komponuje si¢ z profesjonalnym wystrojem kuchni.



Podsumowanie kluczowych cech:
* Material: Stal nierdzewna 13/0 — wysoka odporno$¢ na korozje i matowienie.
* Dlugos¢ ostrza: 230 mm — idealna do precyzyjnego krojenia stekéw i innych potraw.
¢ Grubosé ostrza: 2,5 mm — solidna konstrukcja i wytrzymatos¢.
* Waga: 79 g — lekki i ergonomiczny.
¢ Ilo$¢ w opakowaniu: 12 sztuk — optymalne zaopatrzenie dla gastronomii.
¢ Linia: Sonate — gwarancja jakosci i eleganckiego designu.

Inwestycja w wysokiej jakosci noze to inwestycja w wydajnos$¢, komfort pracy i prestiz lokalu. Zapewnij swoim kucharzom narzedzia, ktére podniosa jakos¢
ich pracy i zadowolenie klientéw. Wybierz profesjonalizm.
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