N6z stekowy zabkowany Amefa linia Royal Steak
252000B000113

Producent: Amefa

Nr referencyjny: 252000B000113

Cechy produktu

Linia: Royal Steak

Dtugos¢ (mm): 225

Grubo$é (mm): 2

Material wykonania: 18/0

Ilos¢ sztuk w opakowaniu: 6

Waga (g): 86

Precyzja krojenia, elegancja podania — niezbednik dla perfekcyjnego steka

Doskonate krojenie migsa to klucz do sukcesu kazdego dania. Niezaleznie czy jeste§ do§wiadczonym kucharzem, czy amatorem ceniacym sobie wysoka
jakos¢, narzedzia, ktérych uzywasz, odgrywaja kluczowa rolg. Prezentacja potrawy to nie tylko smak, ale réwniez estetyka. Dlatego wybdr odpowiedniego
noza jest tak istotny. Szczegdlnie w przypadku tak wymagajacego produktu jak stek, perfekcyjne nacigcie jest kwestia prestizu.

Wyjatkowa geometria ostrza — dla idealnego rezultatu

Przedstawiamy narzedzie zaprojektowane z mysla o spetnieniu najwyzszych wymagan kulinarnych. Zabkowane ostrze, precyzyjnie wykonane z wysokiej
jakosci stali nierdzewnej 18/0, gwarantuje idealne krojenie bez rozrywania wtékien migsa. Grubos¢ ostrza wynoszaca 2 mm zapewnia odpowiednia sztywnosé
i wytrzymatos¢, pozwalajac na prace nawet z najgrubszymi kawatkami migsa. Dtugos¢ ostrza wynoszaca 225 mm to kompromis pomigdzy precyzja a wygoda
uzytkowania, pozwalajacy na komfortowa prace dla kazdego.

Stal 18/0, z ktérej zostal wykonany néz, charakteryzuje si¢ wysoka odpornoscia na korozje i matowieniem, co zapewnia dlugotrwalg trwato$¢ i zachowanie
waloréw estetycznych. Regularne czyszczenie i prawidtowe przechowywanie zapewnia niezawodna i diugoletnia stuzbg tego profesjonalnego narzedzia.

Ergonomia i komfort uzytkowania — klucz do sukcesu



N6z cechuje si¢ nie tylko wyjatkowa funkcjonalnoscia, ale réwniez ergonomicznym ksztalttem rekojesci, zapewniajac komfortowy i pewny chwyt nawet
podczas dtugotrwatej pracy. Lekka konstrukcja o wadze 86 g zmniejsza zmeczenie rak i gwarantuje precyzyjna kontrole nad narz¢dziem.

Zestaw — praktyczne rozwiazanie dla profesjonalistow i amatorow

Produkt dostarczany jest w zestawie sze$ciu sztuk, co stanowi idealne rozwigzanie zaréwno dla restauracji, cateringu, jak i dla uzytku domowego. Umozliwia
to réwnoczesne przygotowanie wigkszej ilosci stekéw, zapewniajac staty, wysoki poziom jakosci i estetyki podania.

Linia Royal Steak — synonim prestizu i jakoSci

N6z nalezy do linii Royal Steak marki Amefa, co gwarantuje najwyzsza jako§¢ wykonania, trwatos$¢ i niepowtarzalny design. Jest to wybor dla tych, ktérzy
cenig sobie perfekcje w kazdym szczegdle, a dla ktérych estetyka i funkcjonalno$¢ ida w parze. Numer katalogowy 252000B000113 pozwala na tatwe
identyfikacje produktu i zaméwienie kolejnych sztuk.

¢ Material: Stal nierdzewna 18/0

¢ Dlugos¢ ostrza: 225 mm

* Grubos¢ ostrza: 2 mm

* Waga: 86 g

¢ Tlos¢ w opakowaniu: 6 sztuk

¢ Linia: Royal Steak

¢ Numer katalogowy: 252000B000113

Podsumowujac, jest to niezbgdny element wyposazenia kazdej kuchni, ktéry podniesie jako$¢ przygotowywania i podania stekéw do poziomu
mistrzowskiego.
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