F.opatka do ciasta Amefa linia MODERNO
192300B000455

Producent: Amefa

Nr referencyjny: 192300B000455

Cechy produktu

Linia: MODERNO

Dtugos$é (mm): 248

Grubos$¢ (mm): 2.5

Materiat wykonania: 18/10

Ilos¢ sztuk w opakowaniu: 6

Waga (g): 89
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Precyzja wykonania i niezawodnos¢ to cechy, ktére doceni kazdy profesjonalista w branzy gastronomicznej. Szczegdlnie w cukiernictwie, gdzie detale
decyduja o efekcie koricowym, wybdr odpowiednich narzedzi jest kluczowy. To wtasnie dlatego warto zwrdci¢ uwage na detale, ktére czesto decyduja o
komforcie pracy i jakosci finalnego produktu. A te detale czgsto tkwia w niewielkich, ale niezwykle waznych elementach wyposazenia.

Wy jatkowa precyzja w kazdym szczegole

Mowa o narzedziach, ktére w rgkach do§wiadczonego cukiernika staja si¢ przedluzeniem jego kreatywnosci i umiejgtnosci. Niewielkie, a jednocze$nie
niezwykle funkcjonalne, pozwalaja na precyzyjna prace z delikatnymi masami, gwarantujac perfekcyjne wykoriczenie kazdego wypieku.

Charakterystyka produktu - idealne narzedzie dla wymagajacych

Prezentowany produkt, o dtugosci 248 mm i grubosci 2,5 mm, to kwintesencja ergonomii i funkcjonalnosci. Wykonany z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
18/10, charakteryzuje si¢ znakomita odpornoscia na korozje i uszkodzenia mechaniczne. To gwarancja dlugotrwatej eksploatacji, nawet w najbardziej
wymagajacych warunkach pracy w profesjonalnej kuchni.

* Material: Stal nierdzewna 18/10 — zapewnia trwato$¢ i odporno$¢ na korozje, spelniajac najwyzsze standardy higieny w gastronomii. Brak
porowato$ci powierzchni gwarantuje fatwos¢ czyszczenia i zapobiega rozwojowi bakterii.

* Waga: 89 g — idealnie wywazona, zapewnia komfort pracy i precyzj¢ ruchéw, nawet podczas dlugotrwatego uzytkowania. Ergonomiczny ksztatt



minimalizuje zmeczenie rak.

e Wymiary: 248 mm dlugosci i 2,5 mm grubosci — optymalne wymiary zapewniaja doskonala kontrolg nad iloScig i rozprowadzeniem masy,
utatwiajac tworzenie precyzyjnych zdobien.

¢ Opakowanie: Zestaw zawiera 6 sztuk — idealne rozwigzanie dla intensywnie pracujacych cukierni lub restauracji, zapewniajac staly zapas narzedzi.

¢ Linia: MODERNO - elegancki design i wysoka jako§¢ wykonania, pasujace do kazdej profesjonalnej kuchni.

Zastosowanie i zalety

Lopatka jest idealna do precyzyjnego naktadania kremdw, mas, ganache, a takze do formowania ciast i innych wypiekéw. Jej gladka powierzchnia zapobiega
przywieraniu masy, co ulatwia prace i gwarantuje perfekcyjny wyglad finalnego produktu. Solidna konstrukcja i wysoka jako§¢ wykonania gwarantuja
dhugoletnia i bezproblemowa eksploatacje. Produkt sprawdzi si¢ zaréwno w matych cukierniach, jak i w duzych zaktadach gastronomicznych.

Podsumowanie: Inwestycja w ten produkt to gwarancja jakosci, trwatoSci i precyzji. To niezbedne narzedzie dla kazdego profesjonalisty, ktory ceni sobie
perfekcje i dba o detale.
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