Noz do ryb Amefa linia OXFORD 186000B000410

Producent: Amefa

Nr referencyjny: 186000B000410

Cechy produktu

Linia: OXFORD

Dtugos$é (mm): 202

Grubos$¢ (mm): 3.5

Materiat wykonania: 18/10

Tlos¢ sztuk w opakowaniu: 12

Waga (g): 42

Precyzja i Elegancja w Serwowaniu Delikatnych Potraw

Poszukiwanie idealnego narzgdzia do profesjonalnego filetowania ryb to dla szefa kuchni nie lada wyzwanie. Niezwykle istotne jest potaczenie precyzji cigcia
z wygoda uzytkowania, a takze estetyki, ktéra dopetnia charakter serwowanej potrawy. Przedstawiamy rozwiazanie, ktdre sprosta nawet najbardziej
wymagajacym oczekiwaniom — ndz, zaprojektowany z mysla o perfekcyjnym opanowaniu sztuki kulinarnej.

Wy jatkowa konstrukcja dla profesjonalistow

N6z charakteryzuje si¢ niezwykle cienkim ostrzem o grubosci zaledwie 3,5 mm, co gwarantuje niespotykana precyzj¢ w trakcie filetowania delikatnych ryb.
Dtugos¢ ostrza wynoszaca 202 mm zapewnia optymalny zasieg i kontrolg nad procesem cigcia, minimalizujac ryzyko uszkodzenia migsa. Lekka konstrukcja,
wazaca zaledwie 42 g, eliminuje zmgczenie dioni, nawet podczas dtugotrwatych prac w kuchni.

Jakosé i trwalo$¢ na najwyzszym poziomie

Wykonany z wysokiej jakosci stali nierdzewnej 18/10, n6z wyrdznia si¢ niezwykla trwaloscia i odpornoscia na korozje. Material ten gwarantuje zachowanie
ostrosci ostrza na dhugie lata, minimalizujac konieczno$¢ czgstego ostrzenia. Powierzchnia ostrza jest starannie wypolerowana, co utatwia czyszczenie i
zapobiega przywieraniu resztek potraw.



Ergonomiczny design dla komfortu pracy

Ergonomiczny ksztalt rekojesci zapewnia pewny 1 komfortowy chwyt, minimalizujac ryzyko wyslizgnigcia si¢ noza. Starannie zaprojektowany profil
rekojesci idealnie dopasowuje si¢ do dtoni, gwarantujac precyzyjne i kontrolowane ruchy podczas pracy. To element kluczowy dla komfortu pracy,
szczegoblnie podczas diugotrwatego uzytkowania.

Opakowanie i logistyka

N6z dostarczany jest w ekonomicznym, ale solidnym opakowaniu zbiorczym, zawierajacym 12 sztuk. To rozwiazanie idealne dla gastronomii, cateringu i
hotelarstwa, zapewniajace optymalne zarzadzanie zapasami i redukcj¢ kosztow logistycznych. Uniwersalna konstrukcja i minimalistyczna stylistyka sprawiaja,
ze doskonale wpisuje si¢ w réznorodne aranzacje gastronomiczne.

Linia OXFORD - gwarancja jakoSci

N6z pochodzi z linit OXFORD, znanej z dbatosci o szczeg6ly i wysokich standardéw jakosci. To gwarancja solidnego wykonania, trwatosci oraz wieloletniej
niezawodno$ci. Linia OXFORD to synonim profesjonalizmu w gastronomii, ceniony przez szeféw kuchni na catym $wiecie. Produkt spetnia najwyzsze normy
higieniczne, gwarantujac bezpieczernistwo i komfort uzytkowania.

¢ Dlugosé ostrza: 202 mm

¢ Grubosé ostrza: 3,5 mm

* Material: Stal nierdzewna 18/10

e Waga: 42 ¢

¢ Ilo$¢ w opakowaniu: 12 sztuk

e Linia: OXFORD

Podsumowujac, jest to n6z, ktéry taczy w sobie perfekcyjna funkcjonalnosé z eleganckim designem. Idealne narzedzie dla kazdego profesjonalisty, ktory ceni
sobie precyzje, jakos¢ i komfort pracy.
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