{' N6z do przystawek Amefa linia OXFORD
| 186000B000335

Producent: Amefa

Nr referencyjny: 186000B000335

Cechy produktu

Linia: OXFORD

Dtugos$é (mm): 211

Grubos$¢ (mm): 3.5

Material wykonania: 13/0

Tlos¢ sztuk w opakowaniu: 12

Waga (g): 74

Szukasz profesjonalnego narzedzia, ktére podniesie jako$¢ serwowanych przystawek do nowego poziomu? Chcesz zapewnié¢ swoim go§ciom niezapomniane
wrazenia estetyczne i sensoryczne, zaczynajac od samego momentu podania? Precyzja, elegancja i niezawodnoS$¢ — te cechy sa kluczowe w gastronomii, a my
wiemy, jak je zapewnic.

N6z do przystawek — precyzja w kazdym detalu

Prezentujemy produkt, ktdry spelni najwyzsze oczekiwania nawet najbardziej wymagajacych szeféw kuchni. To narzedzie nie jest tylko zwyklym nozem — to
element profesjonalnego wyposazenia, ktéry pozwoli Ci na perfekcyjne przygotowanie i serwowanie przystawek.

Parametry techniczne gwarantujace najwyzsza jakosé:

Dlugosé ostrza: 211 mm - idealna do precyzyjnego krojenia r6znego rodzaju przystawek, od delikatnych warzyw po sery i wedliny.

¢ Grubo$é ostrza: 3,5 mm — zapewnia optymalng sztywnos¢ i wytrzymatos$é, gwarantujac dtuga zywotno$¢ noza, nawet przy intensywnym
uzytkowaniu w profesjonalnej gastronomii. Ostrze o takiej grubosci jest odporne na odksztalcenia i zapewnia komfortowa prace.

Material wykonania: Stal nierdzewna 13/0 — to wysokiej jakoSci stal, charakteryzujaca si¢ doskonata odpornoscia na korozje, fatwoscia w
czyszczeniu i utrzymaniu higieny. Jest to niezwykle istotne w branzy gastronomicznej, gdzie najwyzsze standardy higieny sa kluczowe.

e Waga: 74 g — dobrze wywazony, zapewnia komfortowe i precyzyjne uzytkowanie, minimalizujac zme¢czenie reki podczas diugiej pracy.

Ilo$¢ sztuk w opakowaniu: 12 — ekonomiczne rozwiazanie dla restauracji, hoteli i cateringu. Zapewnia zapas niezbgdny do codziennego
funkcjonowania, minimalizujac ryzyko braku narz¢dzi.



Linia OXFORD - synonim elegancji i funkcjonalnoSci

N6z nalezy do prestizowej linii OXFORD, co gwarantuje wysoka jako$¢ wykonania i elegancki design. Idealnie wpasuje si¢ w wystrdj kazdej restauracji,
dodajac profesjonalizmu i klasy. Elegancki ksztalt i staranne wykoriczenie sprawiaja, ze noz jest nie tylko funkcjonalny, ale réwniez estetyczny.

Podsumowanie: Inwestycja w ten ndz to zapewnienie sobie najwyzszej jakosci narzg¢dzia, ktére utatwi prace i podniesie standard serwowanych przystawek.
Wytrzymatosé, precyzja i elegancja — to cechy, ktére wyrézniaja ten produkt na tle konkurencji. Idealny dla profesjonalistéw, kt6rzy cenia sobie jakos¢,
funkcjonalno$¢ i niezawodnos¢. Numer katalogowy: 186000B000335.

Zamow juz dzis i przekonaj sie sam!
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