N6z stekowy Amefa linia OXFORD 1860008000315

Y Producent: Amefa

Nr referencyjny: 186000B000315

Cechy produktu

Linia: OXFORD

Dtugos¢ (mm): 227

Grubos$¢ (mm): 3.5

Material wykonania: 13/0

Tlos¢ sztuk w opakowaniu: 12

Waga (g): 95

Precyzja i Elegancja w Kazdym Kroju: Niezbedne Narzedzie dla Profesjonalnej
Gastronomii

W $wiecie profesjonalnej gastronomii, gdzie detale decyduja o sukcesie, wybdr odpowiednich narzedzi jest kluczowy. To wlasnie precyzyjne wykonanie i
niezawodno$¢ gwarantuja komfort pracy oraz perfekcyjny rezultat finalny. Prezentujemy Paristwu produkt, ktdry idealnie wpisuje si¢ w te wymagania,
zapewniajac nie tylko funkcjonalnosé, ale i elegancje¢, podnoszaca prestiz kazdego lokalu.

Wy jatkowa Konstrukcja dla Doskonalego Wykonczenia

N6z, o ktérym mowa, zostat zaprojektowany z mysla o wymagajacych kucharzach. Jego solidna konstrukcja z wysokogatunkowej stali nierdzewnej 13/0
gwarantuje wytrzymato$¢ i odpornos¢ na korozj¢ — cechy niezbedne w intensywnej pracy gastronomicznej. Grubo$¢ ostrza wynoszaca 3,5 mm zapewnia
optymalna sztywnos¢, zapobiegajac gigciu sig¢ podczas krojenia nawet twardszych migs. Diugo$¢ ostrza, wynoszaca 227 mm, to kompromis mig¢dzy precyzja a
efektywnoscia pracy, idealny do porcjowania stekdw.

® Material: Stal nierdzewna 13/0 — gwarantuje trwato$¢, odporno$¢ na korozje i tatwos¢ czyszczenia.

¢ Dlugos¢ ostrza: 227 mm — optymalna do precyzyjnego krojenia stekow.

* Grubo$é ostrza: 3,5 mm — zapewnia sztywnos¢ i zapobiega gigciu.

* Waga: 95 g — idealnie wywazony, zapewniajacy komfort uzytkowania.



Efektywnosé i Ergonomia — Klucz do Sukcesu

Ergonomiczny ksztatt rekojesci zapewnia pewny i komfortowy chwyt, minimalizujac zmeczenie dtoni nawet podczas dtugiej pracy. Precyzyjnie wywazony
ndz pozwala na ptynne i kontrolowane cigcie, co jest szczegélnie istotne przy przygotowywaniu daf wymagajacych precyzji. Ostrza o wysokiej jakoSci 1
odpowiedniej geometrii gwarantuja czysty i precyzyjny krdj, bez strzgpienia migsa.

Optymalizacja Procesow w Gastronomii

Dostarczany w opakowaniu zbiorczym po 12 sztuk, utatwia zarzadzanie zapasami i optymalizacj¢ kosztéw w gastronomii. Dzigki temu zapewnia
niezawodno$¢ i oszczgdno$¢ czasu, minimalizujac ryzyko brakéw niezbgdnego wyposazenia. N6z idealnie wpisuje si¢ w linie OXFORD, gwarantujac
sp6jnos¢ stylistyczng w wyposazeniu Paristwa lokalu.

Linia OXFORD - Synonim JakoSci i Prestizu

N6z pochodzi z linit OXFORD, znanej z dbatosci o detale i wykorzystania najwyzszej jakoSci materialéw. Jest to gwarancja nie tylko trwatosci, ale 1
eleganckiego wygladu, ktéry podniesie prestiz Pafistwa restauracji czy hotelu. Produkt jest idealny dla profesjonalistow, ktérzy cenia sobie wysoka jakos¢ i
niezawodno$¢ w pracy.

Podsumowujac: N6z stekowy to inwestycja w komfort pracy, jako$¢ serwowanych dan i prestiz lokalu. To narzedzie, ktére sprawdzi si¢ w najbardziej
wymagajacych warunkach profesjonalnej gastronomii.
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