
 

   

Nóż stołowy osadzany Amefa linia OXFORD
186000B000300

Producent: Amefa

Nr referencyjny: 186000B000300

Cechy produktu

Linia: OXFORD

Długość (mm): 227

Grubość (mm): 3.5

Materiał wykonania: 18/10

Ilość sztuk w opakowaniu: 12

Waga (g): 84

Profesjonalny nóż stołowy – precyzja i elegancja na najwyższym poziomie

Poszukujesz noży stołowych, które spełnią oczekiwania najbardziej wymagających kucharzy i zapewnią niezawodność w codziennym użytkowaniu?
Prezentujemy produkt, który łączy w sobie doskonałą jakość wykonania, ergonomiczny design i wyjątkową trwałość. Idealnie nadaje się do profesjonalnych
restauracji, cateringu, a także do użytku domowego, gdzie elegancja i funkcjonalność idą w parze.

Parametry techniczne gwarantujące niezawodność

Długość całkowita: 227 mm – optymalna długość ostrza zapewniająca precyzyjny i komfortowy proces krojenia różnego rodzaju potraw.

Grubość ostrza: 3,5 mm – solidna konstrukcja gwarantuje trwałość i odporność na uszkodzenia mechaniczne, zapobiegając deformacji ostrza
nawet przy intensywnym użytkowaniu.

Waga: 84 g – idealnie wyważony, zapewnia komfort użytkowania, zapobiegając zmęczeniu ręki podczas dłuższego pracy.

Materiał: Stal nierdzewna 18/10 – wysokiej jakości stal nierdzewna charakteryzuje się znakomitą odpornością na korozję i uszkodzenia,
zapewniając długotrwałą żywotność noża. Skład 18% chromu i 10% niklu gwarantuje wysoką odporność na ścieranie oraz łatwość w czyszczeniu.

Ilość sztuk w opakowaniu: 12 – ekonomiczne opakowanie idealne dla restauracji, hoteli oraz domów, gdzie wymagana jest duża ilość wysokiej
jakości noży stołowych.

Linia OXFORD – synonim jakości i elegancji
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Nóż pochodzi z prestiżowej linii OXFORD, znanej z dbałości o detale i wykorzystania najwyższej jakości materiałów. Elegancki design idealnie komponuje
się z różnymi stylami zastawy stołowej, podnosząc prestiż serwowanych potraw. Nóż cechuje się klasycznym, uniwersalnym kształtem, który sprawdza się w
różnych sytuacjach i przy różnych daniach.

Idealny wybór dla profesjonalistów i miłośników gotowania

Ten nóż to doskonałe połączenie funkcjonalności i estetyki. Jego solidna konstrukcja zapewnia wytrzymałość i długą żywotność, a elegancki design dodaje
uroku każdemu nakryciu stołu. Bez względu na to, czy jesteś profesjonalnym kucharzem, czy po prostu cenisz wysoką jakość i komfort użytkowania, ten nóż
będzie idealnym wyborem. Sprawdzi się w każdej kuchni, zarówno domowej, jak i profesjonalnej.

Podsumowanie: Dlaczego warto wybrać ten nóż?

Trwałość: Wysokiej jakości stal nierdzewna 18/10 gwarantuje długotrwałe użytkowanie.

Ergonomia: Optymalny kształt i waga zapewniają komfort pracy.

Elegancja: Klasyczny design idealnie komponuje się z różnymi stylami.

Ekonomiczne opakowanie: 12 sztuk w opakowaniu to idealne rozwiązanie dla gastronomii i domu.

Profesjonalna jakość: Produkt spełnia najwyższe standardy jakości.

Zamów już dziś i przekonaj się sam o wyjątkowej jakości noży stołowych Amefa z linii OXFORD!
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