N6z stekowy Amefa linia ATLANTIC 182400B000315

| Producent; Amefa

Nr referencyjny: 182400B000315

Cechy produktu

Linia: ATLANTIC

Dtugos¢ (mm): 219

Grubos$¢ (mm): 2.5

Material wykonania: 13/0

Tlos¢ sztuk w opakowaniu: 12

Waga (g): 71
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Poszukujesz profesjonalnego narzedzia do precyzyjnego krojenia, ktére sprosta wymaganiom nawet najbardziej wymagajacej kuchni? Prezentujemy
rozwiazanie, ktére wyré6znia si¢ nie tylko doskonata ergonomia, ale i niezwykta trwatoscia, gwarantujac niezawodno$¢ w codziennym uzytkowaniu.

Niezrownana precyzja w kazdym cieciu

Ten n6z to kwintesencja potaczenia funkcjonalnosci i elegancji. Stworzony z mysla o profesjonalistach, ale idealny takze dla wymagajacych amatoréw,
zapewnia niespotykana precyzj¢ podczas krojenia migsa. Ostrze, o grubosci 2,5 mm, wykonane ze stali nierdzewnej 13/0, charakteryzuje si¢ wyjatkowa
twardo$cia 1 odpornoscia na korozje¢. To gwarancja dlugiego czasu uzytkowania bez utraty ostrosci.

Parametry techniczne, ktore robia réznice:
¢ Dlugos¢ calkowita: 219 mm - idealnie wywazona, zapewniajaca komfort pracy nawet podczas diugotrwatego uzytkowania.
* Grubos¢ ostrza: 2,5 mm - solidne i wytrzymate ostrze, gwarantujace precyzyjne cigcie bez wysitku.
¢ Material: Stal nierdzewna 13/0 - wysokiej jakosci stal, odporna na korozj¢ i matowienie, zapewniajaca diugotrwatg ostrosé.
* Waga: 71 g - optymalna waga, zapewniajaca komfort i precyzj¢ podczas krojenia.

¢ Ilo$¢ w opakowaniu: 12 sztuk - ekonomiczne rozwiazanie dla restauracji, hoteli i innych obiektow gastronomicznych.



Linia ATLANTIC - synonim jakoSci i stylu

N6z nalezy do prestizowej linii ATLANTIC, co jest gwarancja najwyzszej jakoSci wykonania i starannie dobranego designu. Elegancki i minimalistyczny styl
idealnie wpasuje si¢ w kazde, nawet najbardziej wykwintne, wngtrze. Idealnie nadaje si¢ do serwowania stekéw, zapewniajac profesjonalny wyglad i wygode
podczas obstugi gosci.

Dlaczego warto wybra¢ ten n6z?
¢ Profesjonalna jakos¢: Wykonany z najwyzszej jakosci stali nierdzewnej, gwarantujacy dtugotrwata ostro$é i odporno$¢ na uszkodzenia.
¢ Ergonomiczny design: Wygodny uchwyt zapewnia pewny chwyt i komfort pracy.
¢ Trwatos$¢: Odporny na korozje i matowienie, zachowuje swoj idealny wyglad przez dtugi czas.
¢ Optymalna cena: Doskonaty stosunek jakosci do ceny, zwlaszcza przy zakupie opakowania zbiorczego.

¢ Idealny do stekéw: Specjalnie zaprojektowany do krojenia stekdw, zapewniajac idealnie réwne i cienkie plastry.

Podsumowujac, ten néz to inwestycja w jako$¢, wydajnos¢ i prestiz. Jego niezréwnana precyzja i trwatos¢ sprawia, Ze stanie si¢ nieodlacznym elementem
wyposazenia kazdej profesjonalnej i domowej kuchni. Zaméw juz dzi§ i przekonaj si¢ sam!
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