N6z do ryb Amefa linia FLORENCE 181000B000410

Producent: Amefa

Nr referencyjny: 181000B000410

Cechy produktu

Linia: FLORENCE

Dtugos¢ (mm): 196

Grubos$¢ (mm): 3

Material wykonania: 13/0

Tlos¢ sztuk w opakowaniu: 12

Waga (g): 35

Precyzja i elegancja w serwowaniu dan z ryb

Profesjonalne przygotowanie i serwowanie potraw rybnych wymaga nie tylko odpowiednich umiejgtnosci kulinarnych, ale réwniez precyzyjnych narzedzi.
Dobér odpowiedniego noza ma kluczowe znaczenie dla uzyskania idealnego efektu estetycznego i funkcjonalnego. Brak odpowiedniego sprzgtu moze
negatywnie wptynac¢ na jako$¢ finalnego dania, a takze na komfort pracy kucharza.

W $wiecie gastronomii, gdzie dbato$¢ o detale jest priorytetem, postugiwanie si¢ profesjonalnym i ergonomicznym narzedziem to podstawa. Niewtasciwie
dobrany n6z moze utrudnié precyzyjne oddzielanie fileta od skéry, prowadzac do uszkodzenia delikatnego migsa i nieestetycznego wygladu potrawy. Z
drugiej strony, odpowiedni n6z gwarantuje sprawne i czyste cigcie, podkreslajac walory smakowe i wizualne dania. Ten aspekt jest niezwykle wazny zaréwno
w przypadku restauracji fine dining, jak i domowej kuchni.

Parametry techniczne gwarantujace wysoka jakos¢

¢ Dlugos¢ ostrza: 196 mm — optymalna dtugosé¢ do precyzyjnego filetowania i porcjowania ryb o réznej wielkosci. Zastosowany rozmiar umozliwia
efektywne manewrowanie nozem, minimalizujac ryzyko uszkodzenia produktu.

¢ Grubosé¢ ostrza: 3 mm — zapewnia odpowiednia sztywnos¢ i wytrzymato$¢ ostrza, pozwalajac na komfortowe ciecie nawet twardszych gatunkéw
ryb. Grubos¢ zostata starannie dobrana, gwarantujac precyzje cigcia i zapobiegajac znieksztalcaniu ostrza podczas pracy.

¢ Material: Stal nierdzewna 13/0 — zapewnia wysoka odporno$¢ na korozje, fatwos¢ w utrzymaniu czystosci oraz dtugotrwatq ostros¢ ostrza. Stal
13/0 to wybdr gwarantujacy trwato$¢ i niezawodnos¢ narzedzia w intensywnej pracy gastronomicznej.

* Waga: 35 g — idealnie zbalansowana waga zapewnia komfort uzytkowania, minimalizujac zmeczenie r¢ki nawet przy dtuzszej pracy. Ergonomiczna
konstrukcja zmniejsza nacisk na nadgarstek i reke.



Linia Florence: polaczenie funkcjonalnoSci i elegancji

N6z pochodzi z linii Florence, charakteryzujacej si¢ potaczeniem wysokiej jakosci materiatéw z eleganckim designem. Jest to idealne rozwigzanie zar6wno
dla profesjonalnych kucharzy, ktérzy cenia sobie wytrzymato$¢ i precyzje, jak i dla oséb prywatnych, ktére pragna wyposazy¢ swoja kuchni¢ w eleganckie i
funkcjonalne narz¢dzia.

Opakowanie zbiorcze: 12 sztuk

Dostepne w opakowaniu zbiorczym po 12 sztuk — idealne rozwiazanie dla restauracji, hoteli, cateringu oraz innych obiektéw gastronomicznych. Zakup
hurtowy pozwala na optymalizacj¢ kosztéw i zapewnienie statego dostgpu do niezbgdnego wyposazenia.

Podsumowujac, ten néz to inwestycja w profesjonalizm i komfort pracy. Zapewnia precyzjeg, trwatos¢ i elegancje, co jest kluczowe w serwowaniu wysokiej
jakosci potraw rybnych.
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