
 

   

Nożyk do owoców Amefa linia FLORENCE
181000B000360

Producent: Amefa

Nr referencyjny: 181000B000360

Cechy produktu

Linia: FLORENCE

Długość (mm): 165

Grubość (mm): 3

Materiał wykonania: 13/0

Ilość sztuk w opakowaniu: 12

Waga (g): 33

Precyzja i Elegancja w Sferze Gastronomii – Niezbędnik Profesjonalisty

W świecie profesjonalnej gastronomii, gdzie każdy detal ma znaczenie, wybór odpowiednich narzędzi jest kluczowy dla osiągnięcia perfekcji. To właśnie
precyzja i estetyka decydują o finalnym efekcie, a starannie dobrane akcesoria kuchenne stanowią gwarancję bezproblemowej pracy i zadowolenia klienta.
Przedstawiamy produkt, który z pewnością sprosta najwyższym wymaganiom nawet najbardziej wymagających szefów kuchni i kelnerów.

Parametry Techniczne – Klucz do Doskonałości

Produkt charakteryzuje się starannym wykonaniem i przemyślaną konstrukcją, co przekłada się na jego wyjątkową funkcjonalność. Jego niewielkie gabaryty
– długość 165 mm i grubość zaledwie 3 mm – czynią go niezwykle poręcznym i łatwym w obsłudze. Lekka konstrukcja, o wadze 33 gramów, gwarantuje
komfort użytkowania nawet podczas długotrwałej pracy. Wykonany z wysokiej jakości stali nierdzewnej 13/0, zapewnia odporność na korozję i uszkodzenia
mechaniczne, a tym samym długą żywotność, co jest niezwykle ważne w intensywnie eksploatowanym środowisku gastronomicznym.

Wyjątkowa Linia Florence – Styl i Funkcjonalność w Perfekcyjnym Połączeniu

Należący do linii Florence, produkt ten łączy w sobie elegancki design z niezawodnością i praktycznością. Subtelne linie i staranne wykończenie idealnie
komponują się z nowoczesnymi aranżacjami kuchni profesjonalnych. To nie tylko narzędzie pracy, ale także element podkreślający wysoki standard
restauracji czy lokalu gastronomicznego.
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Ekonomiczne Rozwiązanie dla Gastronomii – Opakowanie Detaliczne

Dostępny w opakowaniu zbiorczym, zawierającym 12 sztuk, produkt ten stanowi ekonomiczne rozwiązanie dla restauracji, hoteli, cateringów i innych
zakładów gastronomicznych. Zakup hurtowy pozwala na zapewnienie stałego zapasu niezbędnych narzędzi bez niepotrzebnych kosztów i strat czasu na
poszukiwanie zamienników.  

Zastosowanie – Wszechstronność w Obsłudze Owoców

Ten precyzyjny nóż, dzięki swoim kompaktowym rozmiarom i ostremu ostrzu, idealnie nadaje się do precyzyjnego krojenia i obierania różnych rodzajów
owoców. Doskonale sprawdzi się zarówno w przygotowywaniu deserów, sałatek owocowych, jak i dekoracji potraw. Jego niewielkie rozmiary ułatwiają
precyzyjne prace z delikatnymi owocami, zapobiegając niepotrzebnym uszkodzeniom.

Podsumowanie – Inwestycja w Jakość i Profesjonalizm

Podsumowując, produkt ten stanowi optymalne połączenie jakości, funkcjonalności i estetyki. Jest to niezbędne narzędzie dla każdego profesjonalisty w
branży gastronomicznej, który ceni sobie precyzję, komfort pracy i długą żywotność swoich narzędzi. Inwestycja w ten produkt to gwarancja satysfakcji i
podniesienia standardu usług gastronomicznych.

Materiał: Stal nierdzewna 13/0

Długość: 165 mm

Grubość: 3 mm

Waga: 33 g

Ilość w opakowaniu: 12 sztuk

Linia: Florence
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