
 

   

Nóż stołowy Amefa linia PADOVA 156100B000305

Producent: Amefa

Nr referencyjny: 156100B000305

Cechy produktu

Linia: PADOVA

Długość (mm): 209

Grubość (mm): 2

Materiał wykonania: 18/0

Ilość sztuk w opakowaniu: 12

Waga (g): 45
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Profesjonalne narzędzia dla wymagającej gastronomii
W świecie gastronomii, gdzie detale decydują o sukcesie, wybór odpowiednich narzędzi jest kluczowy. Niezależnie od tego, czy prowadzisz renomowaną
restaurację, czy niewielką, rodzinną kawiarnię, jakość używanego sprzętu przekłada się bezpośrednio na efektywność pracy i zadowolenie klienta. Precyzja
krojenia, komfort użytkowania, a także trwałość – to cechy, które stanowią o wyjątkowości profesjonalnych narzędzi.

Nóż stołowy – fundament eleganckiej zastawy

Serwowanie posiłków to nie tylko kwestia smaku, ale również estetyki. Starannie dobrana zastawa, w tym odpowiednio dobrane noże, wpływają na ogólne
wrażenie i tworzą niepowtarzalny klimat. Nasz wybór to gwarancja niezawodności i elegancji, która podkreśli wyjątkowość każdego dania.

Nóż stołowy Amefa linia PADOVA – detale, które definiują jakość

Prezentujemy Państwu nóż stołowy, który spełnia najwyższe standardy jakości i funkcjonalności. Wykonany z wysokogatunkowej stali nierdzewnej 18/0,
cechuje się niezwykłą wytrzymałością i odpornością na korozję. To materiał, który gwarantuje długotrwałe użytkowanie, nawet w najbardziej wymagających
warunkach gastronomicznych. Staranne wykończenie i precyzyjna geometria ostrza zapewniają komfort użytkowania oraz efektywne krojenie różnych
produktów.

Specyfikacja techniczna – kluczowe parametry dla profesjonalistów:

Długość: 209 mm – idealnie wyważony rozmiar zapewniający wygodne trzymanie i precyzyjne cięcie.

Grubość: 2 mm – optymalna grubość ostrza gwarantuje trwałość i wytrzymałość na uszkodzenia mechaniczne.

Waga: 45 g – lekka konstrukcja zmniejsza zmęczenie rąk podczas długotrwałej pracy.
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Materiał: Stal nierdzewna 18/0 – zapewnia wytrzymałość, odporność na korozję i łatwość czyszczenia.

Ilość sztuk w opakowaniu: 12 – ekonomiczne opakowanie idealne do wyposażenia restauracji, hoteli i innych obiektów gastronomicznych.

Linia: PADOVA – elegancki design, który doskonale komponuje się z różnymi stylami zastawy stołowej.

Zastosowanie i zalety:

Nóż stołowy Amefa z linii PADOVA to idealne rozwiązanie dla restauracji, hoteli, cateringu i innych obiektów gastronomicznych. Jego wytrzymałość,
elegancki design i łatwość czyszczenia czynią go niezastąpionym elementem profesjonalnej zastawy. Dzięki zastosowaniu stali nierdzewnej 18/0, nóż jest
odporny na korozję i łatwy w utrzymaniu czystości, co jest szczególnie ważne w branży gastronomicznej.

Podkreślamy, że staranne wykonanie i zastosowanie wysokiej jakości materiałów gwarantują długą żywotność i bezawaryjną pracę, minimalizując koszty
wymiany i zapewniając stały wysoki poziom obsługi klienta.
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