N6z do ryb Amefa linia METROPOLE
117000B000410
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Producent: Amefa

Nr referencyjny: 117000B000410

Cechy produktu

Linia: METROPOLE

Dtugos¢ (mm): 207

Grubos$é (mm): 4

Materiat wykonania: 18/10

Tlos¢ sztuk w opakowaniu: 12

Waga (g): 53
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Precyzyjne ciecie, elegancja na stole — niezbednik dla profesjonalistow

Poszukiwanie idealnego narzg¢dzia do precyzyjnego filetowania delikatnego migsa ryb to dla kucharza prawdziwe wyzwanie. Niezaleznie od tego, czy jeste§
dos$wiadczonym szefem kuchni w renomowanej restauracji, czy entuzjasta gotowania w domowym zaciszu, wybor odpowiedniego noza ma kluczowe
znaczenie dla efektu koricowego. Odpowiednio dobrany néz gwarantuje nie tylko estetyczny wyglad potrawy, ale takze wplywa na jej walory smakowe. Zbyt
mocne dociskanie tgpego ostrza moze zniszczy¢ strukturg migsa, a niewlasciwy kat cigcia sprawi, ze danie bgdzie prezentowac si¢ nieatrakcyjnie. Dlatego tez
warto zainwestowaé w sprz¢t najwyzszej jakosci, ktéry spetni nawet najbardziej wySrubowane oczekiwania.

N6z do ryb — parametry techniczne gwarantujace skutecznos$¢

Przedstawiamy narzedzie, ktdre sprosta kazdemu zadaniu: n6z o dlugosci ostrza 207 mm, perfekcyjnie wywazony, o grubosci 4 mm. Konstrukcja z
wysokogatunkowej stali nierdzewnej 18/10 gwarantuje nie tylko znakomitg ostro$¢, ale takze wyjatkowa trwatos$¢ i odpornos$¢ na korozj¢. Waga 53 g
zapewnia komfortowe uzytkowanie, minimalizujac zme¢czenie reki nawet podczas diugich sesji pracy w kuchni. Ergonomiczny design utatwia precyzyjne
manewrowanie nozem, pozwalajac na wykonywanie skomplikowanych cig¢ z zachowaniem petnej kontroli.

Linia METROPOLE - synonim elegancji i funkcjonalnosci

N6z nalezy do prestizowej linii METROPOLE, co samo w sobie jest gwarantem najwyzszej jako$ci wykonania i dbatosci o szczegéty. Linia METROPOLE
charakteryzuje si¢ minimalistycznym, a zarazem eleganckim designem, ktéry doskonale wkomponuje si¢ w kazde, nawet najbardziej ekskluzywne,
Srodowisko gastronomiczne. Jest to wybdr dla oséb ceniacych sobie zaréwno perfekcje techniczna, jak i estetyke.

Opakowanie zbiorcze — optymalne rozwigzanie dla gastronomii

Produkt oferowany jest w opakowaniu zbiorczym zawierajacym 12 sztuk. Jest to idealne rozwiazanie dla restauracji, hoteli, a takze cateringu, gdzie
wymagana jest duza ilo$¢ niezawodnego sprz¢tu. Zakup hurtowy pozwala na znaczace oszczgdnosci oraz eliminuje koniecznos$¢ czgstych zakupéw
pojedynczych sztuk.



Podsumowanie — kluczowe zalety produktu:
¢ Dlugos¢ ostrza: 207 mm - idealna do filetowania ryb
¢ Grubo$¢ ostrza: 4 mm - zapewnia trwalos¢ i precyzje cigcia
* Material: Stal nierdzewna 18/10 - odporna na korozj¢ i fatwa w czyszczeniu
* Waga: 53 g - ergonomiczny i komfortowy w uzytkowaniu
¢ Ilo$¢ w opakowaniu: 12 sztuk - optymalne rozwiazanie dla gastronomii
¢ Linia: METROPOLE - gwarancja jakosci i eleganckiego designu

Wybierajac néz do ryb Amefa z linii METROPOLE, inwestujesz w profesjonalne narzedzie, ktdre na lata zapewni Ci komfort i precyzjg pracy. To wybér dla
tych, ktorzy cenia sobie nie tylko funkcjonalnosé, ale takze elegancje i prestiz.
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