4 Noz do ryb Amefa linia CUBA 112000B000410

Producent: Amefa

Nr referencyjny: 112000B000410

Cechy produktu

Linia: CUBA

Dtugos¢ (mm): 203

Grubosé (mm): 6

Materiat wykonania: 18/10

Tlos¢ sztuk w opakowaniu: 12

Waga (g): 63
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Poszukujesz profesjonalnego narzgdzia, ktére z tatwoscia pokona opér nawet najdelikatniejszych platéw fileta? Narzedzia, ktére pozwoli Ci na precyzyjne
oddzielenie skéry od migsa, unikajac niepotrzebnego rozrywania delikatnej struktury? Prezentacja dania z ryb wymaga nie tylko kunsztu kulinarnego, ale
takze odpowiednich akcesoridw, gwarantujacych perfekcyjny efekt wizualny i niepowtarzalny smak. Wtasnie dlatego warto zwrdci¢ uwage na detale, ktére
decyduja o sukcesie kazdego dania.

Precyzja i Wygoda w Profesjonalnej Kuchni

W $wiecie gastronomii, gdzie dbato$¢ o kazdy szczegét ma kluczowe znaczenie, wybér odpowiednich narzedzi jest niezwykle istotny. Niezaleznie od tego, czy
jestes doSwiadczonym kucharzem, czy dopiero rozpoczynasz swoja przygode z kulinariami, jako$¢ uzywanych narzgdzi bezposrednio wptywa na efektywnosé
pracy i ostateczny efekt. A co, jesli powiem Ci, ze istnieje narzedzie, ktdre idealnie taczy w sobie precyzje, ergonomig i trwatosé, spetniajac najwyzsze
standardy profesjonalnej kuchni?

Doskonale parametry techniczne

Mowa o nozu o dtugosci ostrza wynoszacej 203 mm, idealnie wywazonym i zaprojektowanym do sprawnego filetowania ryb. Grubo$¢ ostrza wynoszaca 6 mm
gwarantuje wytrzymato$¢ i odpornos$¢ na uszkodzenia mechaniczne, co jest niezwykle wazne w przypadku czgstego i intensywnego uzytkowania. Waga noza,
wynoszaca jedynie 63 g, zapewnia komfort pracy nawet przez wiele godzin. Ergonomiczny ksztalt re¢kojesci minimalizuje zmgczenie dioni, pozwalajac na

precyzyjna i wygodna praceg.



Material najwyzszej jakoSci

N6z wykonany jest ze stali nierdzewnej 18/10, materialu znanego ze swojej wyjatkowej wytrzymatosci, odpornosci na korozje i tatwosci w utrzymaniu
czystosci. Stal 18/10 jest niezwykle odporna na §cieranie, co gwarantuje dlugoletnie uzytkowanie bez utraty ostrosci. To kluczowy aspekt dla
profesjonalistéw, ktérzy cenig sobie trwatos$¢ i niezawodno$¢ swoich narzedzi.

Opakowanie i logistyka

Opakowanie zbiorcze zawiera 12 sztuk nozy, co jest idealnym rozwiazaniem dla wigkszych restauracji, cateringu lub hurtowni gastronomicznych. Taka ilo$¢
zapewnia wystarczajacy zapas narz¢dzi, minimalizujac ryzyko przerw w pracy w zwiazku z brakiem dostgpnosci nozy. Kompaktowe opakowanie utatwia
przechowywanie i transport.

Linia CUBA - synonim elegancji i funkcjonalnoSci

N6z nalezy do linii CUBA, co gwarantuje wysoka jakoS¢ wykonania i niepowtarzalny design. Linia CUBA charakteryzuje si¢ eleganckim i minimalistycznym
stylem, idealnie wpisujacym si¢ w nowoczesne trendy w gastronomii.

Podsumowujac, jest to produkt, ktéry w petni zaspokoi potrzeby nawet najbardziej wymagajacych kucharzy. Potaczenie profesjonalnych parametréw
technicznych, wysokiej jakosci materiatéw i eleganckiego designu czyni go nieodzownym elementem wyposazenia kazdej profesjonalnej kuchni.
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