Piec do pizzy E-Line 2x6x30 szeroki GGF 781522

Producent: GGF

Nr referencyjny: 781522

Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 1150

Glebokosé (mm): 735

Wysokos¢ (mm): 750

Waga (kg): 187

Moc elektryczna (kW): 12.8

Napigcie (V): 400

Zasilanie: prad

Wewnetrzna szeroko$¢ (mm): 910

Wewngtrzna gltgboko$¢ (mm): 610

Wewngtrzna wysoko$¢ (mm): 140

Marka: GGF

Linia: E-Line

PIECE DO PIZZY GASTRONOMICZNE

Piec do pizzy E-Line 2x6x30 szeroki z plyta
szamotowq 1 temperaturg do 500°C

Piec do pizzy E-Line 2x6x30 szeroki to urzadzenie przeznaczone do pracy w
gastronomii, wyposazone w dwie komory wypiekowe oraz powierzchni¢ robocza oparta
na plytach szamotowych.



Zakres pracy do 500°C, niezalezne sterowanie grzalkami géornymi i dolnymi oraz
kominek odprowadzajacy pare pozwalaja kontrolowa¢ warunki wypieku w kazde;
komorze.

NAJWAZNIEJSZE PARAMETRY

Szybki przeglad urzadzenia

POJEMNOSC

2% 6x30cm

TEMPERATURA

do 500°C

MOC

12.8 kW

ZASILANIE

400 V



KOMORY

2

WAGA

201 kg

FUNKCJONALNOSC

Elementy wspierajace proces wypieku

¢ plyty szamotowe w komorze

¢ niezalezne sterowanie grzaltka gorna i dolna
e zakres pracy do 500°C

¢ o$wietlenie komory

¢ kominek odprowadzajacy pare

KONSTRUKCJA

Materialy i wykonanie

¢ panel frontowy ze stali nierdzewnej

* obudowa ze stali malowanej na czarno



WYMIARY I INSTALACJA

Parametry fizyczne

e szeroko$¢: 1150 mm

e glebokosé: 735 mm

e wysokos¢: 750 mm

e wymiary wewnetrzne: 910 x 610 x 140 mm

e waga: 201 kg

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Dane techniczne
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Khrta gwarancyjna

Zorganizuj wypiek w dwoch niezaleznych komorach

Wybierz piec zapewniajacy kontrolg temperatury i stabilne warunki pracy w gastronomii.
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