Koncowka lisé 10x2 mm Stalgast 517021

Producent: Stalgast

Nr referencyjny: 517021

Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 10

Glebokos¢ (mm): 2

Material wykonania: stal nierdzewna

Precyzja w cukierniczym kunszcie - detale, ktore definiuja perfekcje

W $wiecie profesjonalnego cukiernictwa, gdzie kazdy detal ma znaczenie, kluczem do sukcesu jest precyzja i dbato$¢ o najdrobniejsze elementy. To wtasnie
one pozwalaja na stworzenie wyrobow, ktére nie tylko zachwycaja smakiem, ale rowniez estetyka i dopracowaniem. Poszukiwanie idealnych narzedzi, ktdre
umozliwig osiagnigcie perfekcji, jest nieodtacznym elementem pracy kazdego do§wiadczonego cukiernika.

Prezentujemy Paristwu element, ktéry znacznie ulatwi pracg i podniesie jako$¢ wykonywanych wypiekéw. Mowa o komponencie o wyjatkowo precyzyjnych
wymiarach, stworzonym z mysla o najwyzszych standardach w branzy gastronomicznej. Jego niewielkie gabaryty kryja w sobie ogromny potencjat,
pozwalajacy na wykonanie szczegétowych ozdéb i precyzyjnych detali, ktére wyrdznig Paristwa wyroby sposrdd innych.

Niezastapiony pomocnik w cukierni

Ten element, wykonany z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, charakteryzuje si¢ wyjatkowa trwatoscia i odpornoscia na korozjg. Stal nierdzewna gwarantuje
dluga zywotnosé, a takze bezpieczenistwo w kontakcie z zywnoscia, spetniajac najwyzsze standardy higieniczne. Jest to materiat tatwy w czyszczeniu i
dezynfekcji, co jest niezwykle istotne w profesjonalnej kuchni.

Parametry techniczne - gwarancja precyzji
e Szeroko$é: 10 mm - idealna do tworzenia zaréwno delikatnych, jak i bardziej wyrazistych ozddb.
¢ Glebokosé: 2 mm - zapewnia odpowiednia sztywnos¢ i stabilno$¢ podczas pracy, minimalizujac ryzyko deformacji.

e Material: Stal nierdzewna - gwarancja trwatosci, higieny i bezpieczeristwa.



Kompaktowe rozmiary pozwalaja na tatwe przechowywanie i wykorzystanie w kazdej, nawet niewielkiej cukierni. Element ten jest niezwykle uniwersalny i
moze by¢ stosowany do réznorodnych technik dekoracyjnych, otwierajac przed Paristwem szerokie mozliwosci kreatywnego wyrazu.

Zastosowanie i korzySci

Ten niewielki, ale niezwykle funkcjonalny element, doskonale sprawdzi si¢ w r6znych technologiach dekorowania ciast, tortéw i innych wyrobéw
cukierniczych. Umozliwia tworzenie precyzyjnych ozdéb, struktur i wzorkéw, dodajac wyrobom niepowtarzalnego charakteru i podnoszac ich walory
estetyczne. Jest to niezastapione narzgdzie dla cukiernikéw cenigcych precyzje i perfekcje.

Podsumowujac: jest to niezbgdny element wyposazenia kazdej profesjonalnej cukierni, ktéry znacznie utatwi prace i pozwoli na stworzenie wyjatkowych i
niezapomnianych wyrobéw cukierniczych. Inwestycja w ten produkt to inwestycja w jakos$c¢ i perfekcje.
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