Koncowka lisé 8x1 mm Stalgast 517020

Producent: Stalgast

Nr referencyjny: 517020

Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 8

Glebokosé (mm): 1

Material wykonania: stal nierdzewna
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Precyzja i trwalo$¢ w cukierniczych arcydzielach

Doskonate wykoniczenie wypiekéw to klucz do sukcesu kazdego cukiernika. Detale decyduja o tym, czy ciasto czy deser beda prezentowaly si¢ wyjatkowo, a
ich walory estetyczne zyskaja na znaczeniu. Dlatego tez wybdér odpowiednich narzedzi jest niezwykle istotny. Poszukujesz elementu, ktéry pozwoli Ci na
stworzenie subtelnych, eleganckich zdobien, a jednocze$nie bgdzie odporny na intensywna eksploatacj¢ w profesjonalnej kuchni?

Zdajemy sobie sprawe, jak wazne jest dla Ciebie posiadanie sprzgtu, ktéry sprosta najwyzszym wymaganiom. Dlatego przedstawiamy rozwiazanie, ktére
wyrdznia si¢ precyzja wykonania i wyjatkowa trwatoscia — element, ktéry znaczaco utatwi prace i pozwoli na osiagnigcie perfekcyjnych rezultatow.

Najwyzsza jako$¢ wykonania — gwarancja niezawodnoSci

Wykonany z wysokiej jakoSci stali nierdzewnej, ten niepozorny element charakteryzuje si¢ niezwykta odpornoscia na korozje i uszkodzenia mechaniczne.
Stal nierdzewna to material, ktéry doskonale sprawdza si¢ w profesjonalnych kuchniach, gwarantujac higieng i dtugotrwala eksploatacje. Jest tatwy w
czyszczeniu i dezynfekcji, co jest kluczowe dla utrzymania najwyzszych standardéw sanitarnych.

Precyzy jne wymiary — perfekcyjne zdobienia

Szczegbtowe wymiary tego elementu zostaty starannie dobrane, aby zapewni¢ maksymalna precyzj¢ w pracy. Szerokos¢ 8 mm i glebokos¢ 1 mm
umozliwiaja tworzenie subtelnych i wyrafinowanych zdobier, ktére dodadza wyjatkowego charakteru Twoim wypiekom. Idealnie nadaje si¢ do precyzyjnego
formowania masy cukrowej, marcepanu, a nawet czekolady.



¢ Szerokosé: 8 mm - zapewnia odpowiednig szeroko$¢ zdobienia.
¢ Glebokosé: 1 mm - pozwala na delikatne i subtelne wykoriczenie.

¢ Material: Stal nierdzewna - gwarantuje trwalo$¢ i higiene.

Zastosowanie w profesjonalnej kuchni i nie tylko

Ten element jest niezastapiony zaréwno w profesjonalnych cukierniach, piekarniach, jak i w domowej kuchni dla oséb, ktére cenia sobie precyzje i
perfekcyjne wykoriczenie swoich wypiekéw. Umozliwia on tworzenie szerokiej gamy zdobien, od delikatnych wzoréw po bardziej wyraZzne akcenty, dodajac
wyjatkowego charakteru kazdemu ciastu, torcie czy deserowi. Jego uniwersalno$¢ sprawia, ze jest to niezbedne narzedzie w kazdym asortymencie akcesoriéw
cukierniczych.

Podsumowanie — inwestycja w jako$¢ i precyzje

Wybierajac ten element, inwestujesz w wysokiej jakos$ci narzedzie, ktére pozwoli Ci na osiagnigcie perfekcyjnych rezultatéw w cukiernictwie. Jego trwatos¢,
precyzyjne wymiary i fatwo$¢ w uzytkowaniu sprawiaja, ze jest to oplacalna inwestycja dla kazdego profesjonalisty i amatora, ktéry pragnie podnie$¢ jako$¢
swoich wypiekéw na wyzszy poziom. Z fatwoscia wkomponuje si¢ w kazdy asortyment akcesoriow.

Numer katalogowy: 517020 Stalgast
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