S | Podstawa pod garnki, 500x500x400 mm Stalgast
| 1= 010505

“ ]
| Producent: Stalgast
o
€ Nr referencyjny: 010505
~
Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 500

Glebokosé (mm): 500

Wysokos¢ (mm): 400

Material wykonania: stal nierdzewna

Konstrukcja: spawana

Marka: Stalgast

Solidna podstawa — fundament wydajnej kuchni profesjonalnej

W profesjonalnej gastronomii, gdzie liczy si¢ niezawodnos¢ i efektywnos¢ pracy, wybdr odpowiednich elementéw wyposazenia ma kluczowe znaczenie.
Niezauwazalne na pierwszy rzut oka detale, takie jak solidna i stabilna podstawa pod urzadzenia, wptywaja bezpoSrednio na bezpieczendstwo, higieng i komfort
pracy personelu. Prezentowany produkt to element, ktéry znacznie podnosi funkcjonalnos¢ i estetyke miejsca pracy, gwarantujac dtugoterminowa
niezawodno$¢ i minimalizujac ryzyko awarii 1 uszkodzen sprzgtu.

Konstrukcja zapewniajaca trwatos¢ i stabilnos¢

Podstawa, o wymiarach 500x500x400 mm, zostata wykonana ze stali nierdzewnej — materiatu charakteryzujacego si¢ wyjatkowa odpornoscia na korozjg,
fatwoscia w utrzymaniu higieny oraz wysoka odpornoscia na uszkodzenia mechaniczne. Stal nierdzewna to material niezbedny w profesjonalnych kuchniach,
gdzie higiena i bezpieczenistwo sa parametrami priorytetowymi. Konstrukcja spawana gwarantuje maksymalng stabilnos¢ i sztywno$¢ calej podstawy,
zapobiegajac drganiom i przesuwaniu si¢ umieszczonych na niej urzadzen. To wazny aspekt, zwlaszcza w trakcie intensywnej pracy kuchenne;j.

Parametry techniczne i zastosowanie

e Szeroko$é: 500 mm
e Glebokosé¢: 500 mm

¢ Wysokos¢: 400 mm



* Material: Stal nierdzewna — zapewnia wysoka odporno$¢ na korozje i fatwo$¢ w utrzymaniu czystosci.

¢ Konstrukcja: Spawana — gwarantuje maksymalng stabilno$¢ i sztywnos¢.

Dzigki precyzyjnie wykonanej konstrukcji i wykorzystaniu wysokiej jakosci stali nierzewnej, podstawa jest niezwykle trwata i odporna na intensywne
uzytkowanie. Jest idealnym rozwigzaniem dla wszystkich urzadzen gastronomicznych, ktére wymagaja stabilnej i bezpiecznej podstawy. Zapewnia réwniez
fatwy dostep do podlaczonych instalacji i utatwia utrzymanie czystosci pod urzadzeniem.

Podsumowanie — inwestycja w jakoS$¢ i bezpieczenstwo

Inwestycja w wysokiej jakoSci podstawe pod garnki to zapewnienie sobie spokoju i komfortu pracy. Produkt Stalgast 010505 to element, ktdry nie tylko
zapewnia stabilno$¢ i bezpieczenistwo urzadzen, ale rowniez podnosi standardy higieny w profesjonalnej kuchni. Jego trwato$¢ i odpornos$¢ na uszkodzenia
oznacza dtugoterminowa oszczednos$¢ i minimalizacj¢ kosztéw zwigzanych z wymiang lub naprawg uszkodzonego sprzgtu. Wybierajac ten produkt,
inwestujesz w jako$¢, niezawodnos¢ i bezpieczeristwo swojej kuchni.
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