
 

   

Stół chłodniczy 3-drzwiowy z własnym chłodzeniem z
blatem z rantem tylnym GN 1/1 1250x700x850
AKTEK7311601-B Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT EK731 1601-B

Cechy produktu

Szerokość (mm): 1725

Głębokość (mm): 700

Wysokość (mm): 850

Pojemność (l): 420

Czynnik chłodniczy: R290

Moc chłodnicza (W): 330W temp. odpar. -10°C max. temp. otoczenia +32°C

Temperatura pracy (°C): 0/+12

Zużycie energii (kWh/h): 2,80kWh/24h

Akcesoria: 3 ruszty nierdzewne, 3 pary prowadnic

Zasilanie elektr. (własne chł.): 330W/ 230V

3-drzwiowy stół chłodniczy GN 1/1 z blatem i zlewem – AKT EK731
1601-B Rilling
Profesjonalny 3-drzwiowy stół chłodniczy GN 1/1 przystosowany do pracy z pojemnikami GN 1/1. Wyposażony w blat typu C z rantem tylnym 50 mm
oraz funkcjonalny zlew o wymiarach 250 × 250 × 200 mm z otworem pod baterię Ø35 mm i syfonem 2”. Urządzenie posiada parownik umieszczony w
górnej części komory, wymuszony obieg powietrza, a także system automatycznego odszraniania i odparowania kondensatu gorącym gazem. Elektroniczny
sterownik umożliwia precyzyjną regulację temperatury. Konstrukcja w standardzie higienicznym – gotowa do podłączenia.

Dane techniczne – wersja z wbudowanym agregatem

ParametrWartość

Wysokość korpusu650 mm

Głębokość700 mm

Wymiary z blatem (L×D×H)1725 × 700 × 850 mm
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Czynnik chłodniczyR290

Pojemność420 L

Moc chłodnicza330 W (odparowanie -10°C, otoczenie +16°C / +40°C)

Zakres temperatur0°C / +12°C

Zużycie energii2,80 kWh / 24 h

Zasilanie elektryczne330 W / 230 V

Wyposażenie standardowe3 ruszty nierdzewne, 3 pary prowadnic

Zlew250 × 250 × 200 mm, otwór pod baterię Ø35 mm, syfon 2”

Cechy konstrukcyjne i funkcjonalne
Blat roboczy z tylnym rantem typu C (h=50 mm) – bezpieczna i wygodna powierzchnia pracy.

Parownik umieszczony na górze wewnątrz komory chłodniczej – zapewnia równomierne chłodzenie.

Wymuszony obieg powietrza – równomierna cyrkulacja, nie wysusza produktów.

Automatyczne odszranianie i odparowanie kondensatu gorącym gazem – niskie zużycie energii, wysoka sprawność.

Wnętrze wykonane w wysokim standardzie higienicznym – dno z wyobleniami, łatwe czyszczenie.

Elektroniczny sterownik – precyzyjna regulacja temperatury, szeroki zakres pracy od -2°C do +12°C.

Urządzenie dostępne w wersjach z drzwiami lub szufladami – pełna funkcjonalność dla pojemników GN.

Wzmocnione szuflady z pełnym wysuwem – nośność dynamiczna do 60 kg, statyczna do 85 kg.

Izolacja pianowana metodą wysokociśnieniową – wysoka efektywność energetyczna i trwałość mechaniczna.

Całkowita konstrukcja ze stali nierdzewnej – matowe szlifowane powierzchnie, łatwe utrzymanie czystości.

Opcjonalny moduł WiFi / Bluetooth / RS 485 – możliwość kontroli, zarządzania i transmisji danych HACCP - dodatkowo płatne

Możliwość montażu na nóżkach, kółkach lub cokole - dodatkowo płatne

Klasa klimatyczna 5 – optymalne parametry pracy w trudnych warunkach.

3-drzwiowy stół chłodniczy GN 1/1 z blatem i zlewem to rozwiązanie profesjonalne dla kuchni i gastronomii, oferujące wysoką higienę, pełną funkcjonalność
oraz ekologiczne i energooszczędne chłodzenie.
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