
 

   

Stół chłodniczy 3-drzwiowy z własnym chłodzeniem z
blatem z rantem tylnym GN 2/3 370 L 1725x600x850
AKT EK632 3601 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT EK632 3601

Cechy produktu

Szerokość (mm): 1725

Głębokość (mm): 600

Wysokość (mm): 850

Pojemność (l): 370

Czynnik chłodniczy: R290

Temperatura pracy (°C): 0/+12

Zużycie energii (kWh/h): 2,7 kWh/24h

Akcesoria: 3 ruszty,2 pary prowadnic

Zasilanie elektr. (własne chł.): 370W/230V

Stół chłodniczy z własnym chłodzeniem GN 2/3 – 3-drzwiowy z blatem z
rantem tylnym, 370 L – AKT EK632 3601 Rilling
Profesjonalny stół chłodniczy GN 2/3 z własnym agregatem chłodniczym to niezawodne rozwiązanie do intensywnej eksploatacji w kuchniach
gastronomicznych, restauracjach, hotelach oraz punktach produkcyjnych. Konstrukcja 3-drzwiowa oraz pojemność 370 litrów zapewniają optymalną
organizację przechowywania produktów spożywczych w kontrolowanej temperaturze.

Urządzenie wyposażono w blat roboczy z tylnym rantem o wysokości 50 mm (typ C), który zwiększa bezpieczeństwo i komfort pracy. Wymuszony obieg
powietrza, automatyczne odszranianie z odparowaniem kondensatu gorącym gazem oraz elektroniczny sterownik gwarantują stabilne warunki chłodnicze i
bezobsługową eksploatację.

Najważniejsze zalety
Profesjonalny stół chłodniczy gastronomiczny przystosowany do pojemników GN 2/3.

3-drzwiowa konstrukcja umożliwiająca ergonomiczny dostęp do komór chłodniczych.

Blat roboczy z tylnym rantem 50 mm zwiększający funkcjonalność stanowiska pracy.

Parownik zapianowany w tylnej ścianie dla wyższej trwałości i łatwiejszego utrzymania higieny.

Równomierny rozkład temperatur dzięki inteligentnej cyrkulacji chłodniczej.

Automatyczne rozmrażanie i odparowanie skroplin gorącym gazem o niskim zużyciu energii.
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Obudowa wykonana w całości ze stali nierdzewnej, powierzchnie widoczne szlifowane matowo.

Wysokiej jakości izolacja korpusu z rdzeniem ze spienionego poliuretanu.

Dane techniczne

ParametrWartość

Wymiary z blatem (L × D × H)1725 × 600 × 850 mm

Wymiary bez blatu (L × D × H)1716 × 575 × 800 mm

Pojemność370 L

Wysokość korpusu650 mm

Głębokość600 mm

Zakres temperatur pracy0°C do +12°C (regulacja elektroniczna, możliwy zakres od -2°C do +12°C)

Zakres temperatur otoczenia+16°C do +40°C

Klasa klimatyczna5

Czynnik chłodniczyR290

Moc chłodnicza320 W (temperatura odparowania -15°C)

Zasilanie (własne chłodzenie)370 W / 230 V

Zasilanie elektryczne350 W / 230 V

Zużycie energii2,7 kWh / 24 h

System chłodzeniaWymuszony obieg powietrza

OdszranianieAutomatyczne, odparowanie kondensatu gorącym gazem

SterowanieElektroniczny sterownik

Wyposażenie standardowe3 ruszty nierdzewne, 3 pary prowadnic

                               2 / 3



 

Dodatkowe informacje
Higieniczne wnętrze z dnem komory wykonanym z wyobleniami ułatwiającymi czyszczenie.

Dostępne konfiguracje z drzwiami i/lub szufladami o różnych wysokościach.

Wzmocnione szuflady z pełnym wysuwem na stabilnych prowadnicach.

Nośność szuflad: dynamiczna do 60 kg, statyczna do 85 kg.

Możliwość zastosowania modułu komunikacji WiFi / Bluetooth / RS485 do zarządzania danymi HACCP- dodatkowo płatne.

Opcje montażu: nóżki, kółka lub cokół - dodatkowo płatne.

R290 czynnik chłodniczy w standardzie – wydajny i przyszłościowy.

Stół chłodniczy GN 2/3 AKT EK632 3601 to trwałe, energooszczędne i elastyczne rozwiązanie dla profesjonalnej gastronomii, zapewniające stabilne
parametry pracy nawet w trudnych warunkach dzięki klasie klimatycznej 5.
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