Stét chlodniczy 3-drzwiowy z wlasnym chlodzeniem z
blatem z rantem tylnym GN 2/3 370 L 1725x600x850
AKT EK632 3601 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT EK632 3601

Cechy produktu

Szerokos$¢ (mm): 1725

Glebokosé (mm): 600

Wysoko$¢ (mm): 850

Pojemnos¢ (1): 370

Czynnik chtodniczy: R290

Temperatura pracy (°C): 0/+12

Zuzycie energii (kWh/h): 2,7 kWh/24h

Akcesoria: 3 ruszty,2 pary prowadnic

Zasilanie elektr. (wlasne cht.): 370W/230V

St6l chtodniczy z wlasnym chlodzeniem GN 2/3 — 3-drzwiowy z blatem z
rantem tylnym, 370 L — AKT EK632 3601 Rilling

Profesjonalny stét chtodniczy GN 2/3 z wiasnym agregatem chtodniczym to niezawodne rozwiazanie do intensywnej eksploatacji w kuchniach
gastronomicznych, restauracjach, hotelach oraz punktach produkcyjnych. Konstrukcja 3-drzwiowa oraz pojemnosé 370 litréw zapewniaja optymalng
organizacj¢ przechowywania produktéw spozywczych w kontrolowanej temperaturze.

Urzadzenie wyposazono w blat roboczy z tylnym rantem o wysokosci 50 mm (typ C), ktéry zwigksza bezpieczernistwo i komfort pracy. Wymuszony obieg

powietrza, automatyczne odszranianie z odparowaniem kondensatu goracym gazem oraz elektroniczny sterownik gwarantuja stabilne warunki chtodnicze i
bezobstugowa eksploatacje.

Najwazniejsze zalety
¢ Profesjonalny stél chlodniczy gastronomiczny przystosowany do pojemnikéw GN 2/3.
¢ 3-drzwiowa konstrukcja umozliwiajaca ergonomiczny dostep do komor chtodniczych.
® Blat roboczy z tylnym rantem 50 mm zwigkszajacy funkcjonalno$¢ stanowiska pracy.
* Parownik zapianowany w tylnej $cianie dla wyzszej trwatosci i fatwiejszego utrzymania higieny.
¢ Réwnomierny rozktad temperatur dzigki inteligentnej cyrkulacji chtodniczej.

¢ Automatyczne rozmrazanie i odparowanie skroplin goracym gazem o niskim zuzyciu energii.



* Obudowa wykonana w catosci ze stali nierdzewnej, powierzchnie widoczne szlifowane matowo.

* Wysokiej jakosci izolacja korpusu z rdzeniem ze spienionego poliuretanu.
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Dodatkowe informacje

¢ Higieniczne wngtrze z dnem komory wykonanym z wyobleniami utatwiajacymi czyszczenie.

* Dostepne konfiguracje z drzwiami i/lub szufladami o r6znych wysokosciach.

* Wzmocnione szuflady z pelnym wysuwem na stabilnych prowadnicach.

® Nos$nos¢ szuflad: dynamiczna do 60 kg, statyczna do 85 kg.

® Mozliwos¢ zastosowania modutu komunikacji WiFi / Bluetooth / RS485 do zarzadzania danymi HACCP- dodatkowo ptatne.
® Opcje montazu: n6zki, kétka lub cokét - dodatkowo platne.

* R290 czynnik chlodniczy w standardzie — wydajny i przysztoSciowy.

St6t chtodniczy GN 2/3 AKT EK632 3601 to trwale, energooszczedne i elastyczne rozwigzanie dla profesjonalnej gastronomii, zapewniajace stabilne
parametry pracy nawet w trudnych warunkach dzigki klasie klimatycznej 5.
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