Stét chlodniczy 3-drzwiowy z wlasnym chlodzeniem z
blatem z rantem tylnym GN 2/3 370 L 1725x600x850
AKT EK632 3601 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT EK632 3601

Cechy produktu

Szerokos$¢ (mm): 1725

Glebokosé (mm): 600

Wysoko$¢ (mm): 850

Pojemnosé (1): 370

Czynnik chtodniczy: R290

Temperatura pracy (°C): 0/+12

Zuzycie energii (kWh/h): 2,7 kWh/24h

Akcesoria: 3 ruszty,2 pary prowadnic

Zasilanie elektr. (wlasne cht.): 370W/230V

St6t chlodniczy z wlasnym chlodzeniem GN 2/3 — 3-drzwiowy z blatem z rantem
tylnym, 370 L — AKT EK632 3601 Rilling

Profesjonalny stét chtodniczy GN 2/3 z wlasnym agregatem chtodniczym to praktyczne
rozwigzanie do intensywnej pracy w kuchniach gastronomicznych, restauracjach, hotelach oraz
punktach przygotowywania zywnosci. Konstrukcja 3-drzwiowa oraz pojemnos¢ 370 litrow

zapewniaja wygodng organizacje¢ produktow 1 fatwy dostep do przechowywanych surowcow.

Model wyposazono w blat roboczy z tylnym rantem 50 mm, ktéry zwigksza komfort codziennej
pracy i pomaga utrzymac porzadek na stanowisku. Wymuszony obieg powietrza, automatyczne
odszranianie oraz odparowanie kondensatu goracym gazem gwarantuja stabilne warunki

chtodnicze 1 sprawng eksploatacj¢ w wymagajacym Srodowisku gastronomicznym.



Najwazniejsze zalety

* Wiasny agregat chlodniczy — gotowo$¢ do pracy bez systemu centralnego chtodzenia

¢ 3-drzwiowa konstrukcja zapewniajaca wygodny dostep do komoér chtodniczych

e Kompatybilnosé GN 2/3

¢ Blat z tylnym rantem 50 mm zwigkszajacy funkcjonalno$¢ stanowiska pracy

¢ Automatyczne odszranianie i odparowanie kondensatu goracym gazem

* Obudowa ze stali nierdzewnej i higieniczne wnetrze utatwiajace utrzymanie czystosci

System chlodzenia i technologia

¢ Wymuszona cyrkulacja powietrza zapewnia rownomierny rozktad temperatur w komorze

Automatyczne rozmrazanie ogranicza obstuge urzadzenia

Odparowanie kondensatu goracym gazem wspiera wygodna eksploatacje

Elektroniczny sterownik umozliwia precyzyjna kontrole parametrow pracy

Parownik zapianowany w tylnej Scianie zwigksza trwato$¢ 1 utatwia utrzymanie higieny

Zakres temperatur pracy: 0°C / +12°C




Dane techniczne
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NKarBkedd 3601

Wyposazenie standardowe

3 ruszty nierdzewne

3 pary prowadnic

Blat roboczy z tylnym rantem 50 mm

Elektroniczny sterownik

Wiasny agregat chtodniczy

Konstrukcja i wykonanie

Wykonanie w catoSci ze stali nierdzewne]

Powierzchnie widoczne szlifowane matowo

Izolacja korpusu pianowana metoda wysokociSnieniowa

Rdzen ze spienionego poliuretanu o wysokiej gestosci 1 wytrzymatoSci mechanicznej

Higieniczne wnetrze z wyobleniami dna komory utatwiajacymi czyszczenie

Opcje dodatkowe (platne)



Modut WiFi / Bluetooth / RS 485 do kontroli, zarzadzania i transmisji danych HACCP

Montaz na nézkach

Montaz na kotkach

Montaz na cokole

Zastosowanie: Idealny do restauracji, hoteli, kuchni gastronomicznych oraz punktéw
produkcyjnych, w ktorych liczy si¢ ergonomiczna organizacja pracy, trwatoS¢ wykonania i stabilne

chtodzenie produktow.
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