
 

   

Szafa chłodnicza 1-drzwiowa szklane drzwi z własnym
chłodzeniem 376 L 650x590x1900 AHK MN041 00V1
Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AHK MN041 00V1

Cechy produktu

Szerokość (mm): 650

Głębokość (mm): 590

Wysokość (mm): 1900

Pojemność (l): 376

Czynnik chłodniczy: R290

Moc chłodnicza (W): 293W temp. odpar. -10°C max. temp. otoczenia +32°C

Temperatura pracy (°C): +2/+12

Zużycie energii (kWh/h): 1,95 kWh / 24h

Akcesoria: 3 ruszty 530x420, 3 pary prowadnic,oświetlenie,zamek

Zasilanie elektr. (własne chł.): 230V

Szafa chłodnicza GN 1/1 z wymuszonym obiegiem powietrza – AHK MN041 00V1
Rilling
Profesjonalna szafa chłodnicza GN 1/1 przystosowana do rusztów 530×420 mm, wyposażona w wymuszony obieg powietrza oraz sterownik z cyfrowym
wyświetlaczem. Zapewnia precyzyjne sterowanie temperaturą i niezawodne chłodzenie w gastronomii.

Wnętrze i konstrukcja

Agregat monoblokowy w górnej części urządzenia

Centralne rozmieszczenie chłodzenia dla równomiernej temperatury

Zawiasy standardowo po prawej stronie (możliwość wersji z lewej strony)

Dane techniczne

Pojemność: 376 L

Wymiary (L×D×H): 650 × 590 × 1900 mm

Zasilanie własne chłodzenie: 280 W / 230 V
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Zasilanie centralne chłodzenie: 200 W / 230 V

Czynnik chłodniczy: R290

Moc chłodnicza: 360 W przy temperaturze odparowania -10°C / 330 W

Zakres temperatur: +2°C / +12°C

Temperatura otoczenia: +16°C / +40°C

Zużycie energii: 1,95 kWh / 24h

Nr artykułu: AHK MN041 00V1

Wyposażenie standardowe

3 ruszty nierdzewne 530×420 mm

3 pary prowadnic

Oświetlenie LED

Zamek

Wysokiej jakości izolacja pianowana pod wysokim ciśnieniem

Rdzeń ze spienionego poliuretanu o dużej gęstości i wytrzymałości

Wykonanie ze stali nierdzewnej, strony matowo szlifowane

Automatyczne rozmrażanie i odparowanie skroplin gorącym gazem

Równomierny rozkład temperatur dzięki cyrkulacji nawiewnej

Higieniczne wnętrze z dnem z wyobleniami

Opcjonalnie, dodatkowo płatne opcje:

Opcjonalny moduł WiFi / Bluetooth / RS 485 do kontroli i zarządzania danymi HACCP 

Możliwość montażu na nóżkach lub kółkach
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