
 

   

Szafa chłodniczo-mroźnicza 3-drzwiowa 890 + 420 l,
Arktic, Profi Line, 890L, 230V/1150W,
740x1800x(H)1950mm Arktic 233153

Producent: Arktic

Nr referencyjny: 233153

Cechy produktu

Długość (mm): 740

Szerokość (mm): 1800

Wewnętrzna długość (mm): 540

Wysokość (mm): 1950

Wewnętrzna szerokość (mm): 1100

Wewnętrzna wysokość (mm): 1380

Klasa klimatyczna: 4 (30°C 55% RH)

Liczba półek: 9

Rodzaj chłodzenia: Dynamiczne

Temperatura min. (°C): -22

Temperatura max. (°C): 8

Napięcie (V): 230

Liczba drzwi: 3

Liczba półek: 9

Objętość użytkowa (l): 890

Maksymalna objętość (l): 900

Grubość izolacji (mm): 50

Maksymalny udźwig: 40

Moc wejściowa (W): 1150

Etykieta energetyczna: D

Panel sterowania: Cyfrowy

Długość półki (mm): 530

Szerokość półki (mm): 525

Linia produktów: Profi Line
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Numer rejestracyjny EPREL: 467158

SZAFA CHŁODNICZO-MROŹNICZA 3-DRZWIOWA · ARKTIC PROFI LINE

Szafa chłodniczo-mroźnicza 3-drzwiowa
Arktic Profi Line – 890 + 420 l, 230 V /
1150 W, 740 × 1800 × (H)1950 mm

Pojemna, 3-drzwiowa szafa chłodniczo-mroźnicza Arktic z obudową ze stali
nierdzewnej i agregatami EMBRACO — łączy dużą strefę chłodniczą i osobną
mroźniczą w jednym urządzeniu. Wymuszone chłodzenie, elektroniczne sterowanie i
automatyczne odparowanie skroplin gwarantują stabilną pracę, a samozamykające się
drzwi, profilowany uchwyt i 4 kółka ułatwiają codzienną obsługę.

Kluczowe parametry

890+420 l
chłodnia + mroźnia

0–8°C
strefa chłodnicza
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−22…−17°C
strefa mroźnicza

3 drzwi
1150 W / 230 V

Cechy i funkcje
CHŁODZENIE I WYDAJNOŚĆ

Duża strefa chłodnicza (0–8°C) i osobna mroźnicza (−22…−17°C)

2 kompresory EMBRACO NE2134Z, każdy 1/2 KM

Chłodzenie wymuszone, automatyczne odparowanie skroplin

Cyfrowy wyświetlacz i elektroniczny termostat
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KONSTRUKCJA I OBSŁUGA

Obudowa ze stali nierdzewnej AISI 430, tylna ściana ze stali galwanizowanej

Samozamykające się drzwi z zamkiem, profilowany uchwyt

4 kółka, w tym 2 z hamulcami

Półki: 8 w chłodni (525 × 530 mm) + 4 w mroźni (510 × 525 mm), udźwig 40 kg

Energia i czynniki: klasa energetyczna D, średnie dobowe zużycie ok. 9,32 kWh,
czynnik chłodniczy R600a (130 g, chłodnia) i R290 (90 g, mroźnia), izolacja 50 mm,
klasa klimatyczna 4 (30°C, 55% RH).

Dla kogo jest ten produkt

Restauracje i kuchnie produkcyjne — duży zapas produktów świeżych i

mrożonych.
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Catering i stołówki — magazynowanie na dużą skalę w jednym urządzeniu.

Hotele i obiekty gastronomiczne — rozdzielone strefy chłodnicza i mroźnicza.

Sklepy i delikatesy — niezawodne przechowywanie zapasów na zapleczu.

Dane techniczne

ParametrWartość

MarkaArktic

Linia produktowaProfi Line

TypSzafa chłodniczo-mroźnicza 3-drzwiowa

Pojemność użytkowa890 + 420 l

Zakres temp. chłodni0–8°C

Zakres temp. mroźni−22…−17°C

Zasilanie230 V
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ParametrWartość

Moc1150 W

Zużycie energii (dobowe)ok. 9,32 kWh

Rodzaj chłodzeniaDynamiczne (wymuszone)

Kompresory2× EMBRACO NE2134Z (po 1/2 KM)

Czynnik chłodniczyR600a (130 g) / R290 (90 g)

Etykieta energetycznaD

Klasa klimatyczna4 (30°C, 55% RH)

Liczba drzwi3, samozamykające, z zamkiem

Półki8 (chłodnia, 525 × 530 mm) + 4 (mroźnia,
510 × 525 mm), udźwig 40 kg

Kółka4 (w tym 2 z hamulcami)

Izolacja50 mm (C5H10 / cyklopentan)
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ParametrWartość

MateriałyStal nierdzewna AISI 430, tył ze stali
galwanizowanej

Wymiary komory chłodniczej (szer. × gł. ×
wys.)
1100 × 540 × 1380 mm

Wymiary komory mroźniczej (szer. × gł. ×
wys.)
600 × 540 × 1380 mm

Wymiary zewnętrzne (dł. × szer. × wys.)740 × 1800 × 1950 mm

Waga netto207 kg

EAN8711369233153

Duża chłodnia i mroźnia w jednej szafie

Potrzebujesz sporego zapasu produktów świeżych i mrożonych bez zajmowania dwóch
urządzeń? Trzydrzwiowa szafa Arktic Profi Line 890+420 l z agregatami EMBRACO
zapewnia stabilne 0–8°C oraz −22…−17°C, samozamykające drzwi i mobilność na
kółkach. Dodaj ją do koszyka i uporządkuj magazynowanie w swojej kuchni.
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