Cechy produktu

Szafa chlodnicza 410 1, Arktic, Profi Line, 280L,
230V/290W, 730x600x1950mm Arktic 233108

Producent: Arktic

Nr referencyjny: 233108

Dtugosé (mm): 730

Szerokos$¢ (mm): 600

Wewngtrzna dlugos¢é (mm): 540

Wysokosé (mm): 1950

Wewngtrzna szeroko$¢ (mm): 500

Wewngtrzna wysoko§¢ (mm): 1380

Klasa klimatyczna: 5 (40°C 40% RH)

Liczba pétek: 3

Rodzaj chlodzenia: Dynamiczne

Temperatura min. (°C): -2

Temperatura max. (°C): 8

Napigcie (V): 230

Liczba drzwi: 1

Liczba pétek: 3

Objetos¢ uzytkowa (1): 280

Maksymalna objgtosé (1): 410

Waga netto (kg): 80.205

Grubos¢ izolacji (mm): 50,50

Maksymalny udzwig: 40

Moc wejsciowa (W): 290

Etykieta energetyczna: C

Panel sterowania: Cyfrowy

Dtugosé p6tki (mm): 525

Szerokos¢ potki (mm): 485




Linia produktéw: Profi Line

Numer rejestracyjny EPREL: 368572

SZAFA CH?ODNICZA - ARKTIC PROFI LINE - CH?ODZENIE DYNAMICZNE

Szafa ch?odnicza Arktic Profi Line 410 |
— 280 | u?ytkowe, ?2 do +8 °C, GN 1/1

Szafa ch?odnicza Arktic Profi Line 233108 to profesjonalne urz?dzenie
ch?odnicze o maksymalnej pojemno?ci 410 | i pojemno?ci u?ytkowej 280 |.
Zakres temperatury od ?2 do +8 °C, ch?odzenie dynamiczne oraz
automatyczne odszranianie zapewniaj? warunki odpowiednie do
przechowywania produktow spo?ywczych na zapleczu gastronomicznym.

Wn?trze i zewn?trzn? obudow? wykonano ze stali nierdzewnej, a agregat
ch?odniczy umieszczono nad komor?. W zestawie znajduj? si? 3 regulowane
po?ki 525 x 485 mm, przystosowane do pojemnikow GN 1/1 i wytrzymuj?ce
obci??enie do oko?0 40 kg ka?da. Cztery k6?ka, w tym dwa z hamulcem,
u?atwiaj? ustawianie i przesuwanie urz?dzenia.

Ch?odzenie dynamiczne Automatyczne odszranianie P6?ki GN 1/1



?BMMMM\NES

THERERAVIERY

Dynamiczne ch?odzenie z

wymuszonym obiegiem powietrza
Wydajna cyrkulacja ch?odnego powietrza
wspomaga rownomierne utrzymywanie

temperatury wewn?trz komory ch?odniczej.

Automatyczne odszranianie Funkcja
automatycznego odszraniania ogranicza
konieczno?? r?cznej obs?ugi i wspiera

prawid?ow? prac? uk?adu ch?odniczego.

Regulowane p6?ki kompatybilne z
GN 1/1 Trzy pé?ki o wymiarach 525 x 485
mm mo?na dopasowa? do sposobu
przechowywania produktow. Maksymalna
no?no?? ka?dej wynosi oko?o 40 kg przy



réwnomiernym obci??eniu.

4 k6?ka, w tym 2 z hamulcem Mobilna
konstrukcja u?atwia przesuwanie szafy
podczas porz?dkowania zaplecza, a dwa
hamulce umo?liwiaj? stabilne ustawienie

urz?dzenia w miejscu pracy.

Dlaczego warto wybra? szaf? ch?odnicz? Arktic Profi Line?

Zakres temperatury ?2 do +8 °C —
umo?liwia przechowywanie szerokiej
grupy produktéw wymagaj?cych
warunkoéw ch?odniczych.

Réwnomierne ch?odzenie komory —
wymuszony obieg powietrza



rozprowadza ch?0d po wn?trzu
urz?dzenia.

Wygodna organizacja wn?trza —
regulowane p6~?ki dopasowane do GN
1/1 pozwalaj? elastycznie wykorzysta?
przestrze? komory.

Stal nierdzewna wewn?trz i na
zewn?trz — powierzchnie dobrze
sprawdzaj? si? w ?rodowisku
profesjonalnego zaplecza
gastronomicznego i u?atwiaj?
utrzymanie czysto?ci.

Cyfrowa kontrola temperatury —
elektroniczny termostat i wy?wietlacz
umo?liwiaj? wygodne ustawienie i
kontrolowanie parametréw pracy.



ldealna do

Restauracji Kuchni gastronomicznych Hoteli Sto?éwek Cateringu Barow Zaplecza
HoReCa

Dane techniczne

Nidkka

Pirdé Line
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Meaksymalna pojemno??
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ZaldesH@riperatury

Rptzajchmdzgniaszony obieg

powietrza

Qdsznanyanie

R&poaik ch?odniczy

Kl6sa WihabiczRa)

Klasa energetyczna

blLdandresnm?trzna

@bldendreewn?tizna os?ona ze stali

galwanizowane]

[Ealdaapoliuretanowa, grubo?? 50 mm



lLiczba drzwi

Bamvazamykaj?ce, z profilowanym

uchwytem

Slekowaiciny termostat, cyfrowy

wy?wietlacz

Ra® t@emie aghégaltucz?

BG&2ki, negesbavaiee, 525 x 485 mm,
kompatybilne z GN 1/1

bla ARG paAkrownomiernym

obci??eniu

K&2kaw tym 2 z hamulcem



Rzpi?cie

RAEC Wej?ciowa

POymici kemM&80(szer. x d?. x

wWys.)

VB aBQGevirdBzmar(d?. x szer. x
wys.)
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