
 

   

Podstawa do pieca, o wym. 1360x844x(H)860 mm
Hendi 227206

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 227206

Cechy produktu

Wymiary (mm): 1360x844x860
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Potrzebujesz solidnego i stabilnego fundamentu dla Twojego profesjonalnego sprzętu gastronomicznego? Zależy Ci na zapewnieniu bezpiecznej i trwałej
instalacji, która sprosta intensywnej eksploatacji w Twojej restauracji, piekarni czy cukierni? Właściwe podparcie pieca to klucz do jego długowieczności i
efektywnej pracy, minimalizując ryzyko uszkodzeń i gwarantując bezpieczeństwo personelu.

Solidna konstrukcja, gwarancja bezpieczeństwa

Zapomnij o nietrwałych, tymczasowych rozwiązaniach. Prezentujemy produkt, który spełnia najwyższe standardy jakości i wytrzymałości. Zaprojektowany z
myślą o profesjonalnych kuchniach, oferuje stabilną platformę dla ciężkich pieców, gwarantując bezpieczeństwo i bezproblemową eksploatację. Solidna
konstrukcja, wykonana z materiałów najwyższej klasy, zapewnia odporność na uszkodzenia mechaniczne oraz ekstremalne temperatury, typowe dla
intensywnej pracy w gastronomii.

Kluczowe cechy i parametry techniczne

Wymiary (mm): 1360 x 844 x 860 (wysokość). Dokładne wymiary pozwalają na precyzyjne dopasowanie do dostępnej przestrzeni w Twojej
kuchni, optymalizując układ stanowisk pracy.

Stabilność: Konstrukcja zapewnia optymalną stabilność, minimalizując ryzyko drgań i przemieszczania się pieca nawet podczas intensywnej
eksploatacji. To szczególnie istotne w przypadku pieców o dużej masie i gabarytach.

Trwałość: Wykorzystane materiały gwarantują wysoką odporność na korozję, uszkodzenia mechaniczne i działanie wysokich temperatur. Produkt
jest zaprojektowany tak, aby służyć przez wiele lat bez utraty swoich parametrów.

Łatwość montażu: Intuicyjny montaż pozwala na szybkie i sprawne przygotowanie stanowiska pracy. Nie wymaga specjalistycznych narzędzi ani
wiedzy technicznej.

Kompatybilność: Produkt jest kompatybilny z szeroką gamą pieców gastronomicznych, co zwiększa jego uniwersalność.

Marka Hendi: Produkt pochodzi od renomowanego producenta Hendi (numer katalogowy: 227206), co stanowi gwarancję jakości i zgodności z
normami branżowymi. To inwestycja w niezawodność i bezpieczeństwo.
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Optymalizacja przestrzeni roboczej

Prezentowana podstawa do pieca to nie tylko solidna konstrukcja, ale również element pozwalający na optymalizację przestrzeni roboczej. Umożliwia
prawidłowe ustawienie pieca, zapewniając swobodny dostęp do jego elementów sterujących i komory pieczenia. Dodatkowo, poprawia ergonomię pracy,
redukując obciążenie kręgosłupa i ułatwiając obsługę ciężkiego sprzętu.

Podsumowanie: Inwestycja w profesjonalną podstawę pod piec to decyzja o zapewnieniu bezpieczeństwa, wydajności i długowieczności Twojego sprzętu
gastronomicznego. Produkt Hendi 227206 spełnia najwyższe standardy, oferując trwałość, stabilność i łatwość montażu – niezbędne atuty dla każdego
profesjonalnego lokalu gastronomicznego.
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