Podstawa do pieca, o wym. 1360x844x(H)860 mm
Hendi 227206

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 227206

Cechy produktu

Wymiary (mm): 1360x844x860
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Potrzebujesz solidnego i stabilnego fundamentu dla Twojego profesjonalnego sprzgtu gastronomicznego? Zalezy Ci na zapewnieniu bezpiecznej i trwatej
instalacji, ktora sprosta intensywnej eksploatacji w Twojej restauracji, piekarni czy cukierni? Witasciwe podparcie pieca to klucz do jego dtugowiecznosci i
efektywnej pracy, minimalizujac ryzyko uszkodzen i gwarantujac bezpieczernistwo personelu.

Solidna konstrukcja, gwarancja bezpieczenstwa

Zapomnij o nietrwatych, tymczasowych rozwigzaniach. Prezentujemy produkt, ktéry spetnia najwyzsze standardy jakosci i wytrzymatos$ci. Zaprojektowany z
mysla o profesjonalnych kuchniach, oferuje stabilng platforme dla cigzkich piecéw, gwarantujac bezpieczenstwo i bezproblemowa eksploatacjg. Solidna
konstrukcja, wykonana z materiatéw najwyzszej klasy, zapewnia odporno$¢ na uszkodzenia mechaniczne oraz ekstremalne temperatury, typowe dla
intensywnej pracy w gastronomii.

Kluczowe cechy i parametry techniczne

* Wymiary (mm): 1360 x 844 x 860 (wysokos¢). Doktadne wymiary pozwalaja na precyzyjne dopasowanie do dostgpnej przestrzeni w Twojej
kuchni, optymalizujac uktad stanowisk pracy.

Stabilno$¢: Konstrukcja zapewnia optymalna stabilno$é, minimalizujac ryzyko drgari i przemieszczania sig pieca nawet podczas intensywnej
eksploatacji. To szczegdlnie istotne w przypadku piecéw o duzej masie i gabarytach.

Trwatosé: Wykorzystane materialy gwarantuja wysoka odpornosé na korozje, uszkodzenia mechaniczne i dziatanie wysokich temperatur. Produkt
jest zaprojektowany tak, aby stuzy¢ przez wiele lat bez utraty swoich parametréw.

¢ FLatwos$¢ montazu: Intuicyjny montaz pozwala na szybkie i sprawne przygotowanie stanowiska pracy. Nie wymaga specjalistycznych narzedzi ani
wiedzy technicznej.

Kompatybilnosé: Produkt jest kompatybilny z szeroka gama piec6w gastronomicznych, co zwigksza jego uniwersalnosé.

e Marka Hendi: Produkt pochodzi od renomowanego producenta Hendi (numer katalogowy: 227206), co stanowi gwarancj¢ jakosci i zgodnosci z
normami branzowymi. To inwestycja w niezawodno$¢ i bezpieczeristwo.



Optymalizacja przestrzeni roboczej

Prezentowana podstawa do pieca to nie tylko solidna konstrukcja, ale réwniez element pozwalajacy na optymalizacje przestrzeni roboczej. Umozliwia
prawidlowe ustawienie pieca, zapewniajac swobodny dostep do jego elementdw sterujacych i komory pieczenia. Dodatkowo, poprawia ergonomi¢ pracy,
redukujac obcigzenie krggostupa i utatwiajac obstugg cigzkiego sprzgtu.

Podsumowanie: Inwestycja w profesjonalng podstawe pod piec to decyzja o zapewnieniu bezpieczeristwa, wydajnosci i dlugowiecznosci Twojego sprzgtu
gastronomicznego. Produkt Hendi 227206 spetnia najwyzsze standardy, oferujac trwato$¢, stabilnos¢ i tatwo$é montazu — niezbgdne atuty dla kazdego
profesjonalnego lokalu gastronomicznego.
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