Podgrzewacz do czekolady 5L, 230V/1006W,
440x360x(H)471mm | Hendi 274125

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 274125

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 440

Szerokos$¢ (mm): 360

Wysokos$¢ (mm): 471

Objetos¢ uzytkowa (1): 5

Waga netto (kg): 7.41

Moc wejsciowa (W): 1006

Podgrzewacz do czekolady HENDI - 5 L 230V/1006W, 440x360x(H)471mm

Profesjonalny podgrzewacz do czekolady przeznaczony do przygotowywania i utrzymywania goracej czekolady w lokalach gastronomicznych. Urzadzenie o
objetosci uzytkowej 5 litréw wykorzystuje system podgrzewania typu bain-marie (posrednie), ktéry zabezpiecza czekoladg przed przypaleniem i pozwala
zachowa¢ jej wlasciwa konsystencje.

Podgrzewacz wyposazony jest w system ciaglego mieszania zapewniajacy jednorodna konsystencj¢ napoju podczas pracy. Dno pojemnika wykonane jest ze
stali nierdzewnej, a boczne $cianki z poliwegglanu.

Dlaczego warto wybraé ten model?

System bain-marie Posrednie podgrzewanie chroni czekolade przed przypaleniem.

Ciagle mieszanie System mieszania utrzymuje jednolita konsystencj¢ napoju.

Pojemnosé 5 L Duzy zbiornik umozliwia przygotowanie wigkszej ilosci czekolady.

Zakres temperatury Temperatura pracy od 65°C do 85°C.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem System bezpieczeristwa chroni urzadzenie przed nadmierna temperatura.
Taca ociekowa Taca wyposazona we wskaznik poziomu ptynu.

Niezatykajacy si¢ kranik Utatwia dozowanie goracej czekolady.



Technologia i konstrukcja

Urzadzenie wykorzystuje system podgrzewania bain-marie, w ktérym ciepto przekazywane jest posrednio przez kapiel wodna. Rozwigzanie to zapobiega
przypalaniu czekolady i umozliwia réwnomierne podgrzewanie produktu.

Dno pojemnika wykonane jest ze stali nierdzewnej, natomiast boczne Scianki z poliwgglanu. Podgrzewacz wyposazony jest rowniez w system ciaglego
mieszania, ktéry utrzymuje jednorodna konsystencjg napoju.

Zastosowanie w gastronomii

Podgrzewacz przeznaczony jest do przygotowywania i serwowania goracej czekolady w kawiarniach, cukierniach oraz punktach gastronomicznych
oferujacych napoje deserowe.
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