Patelnia zeliwna GN1/1 Hendi 932001

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 932001

Cechy produktu

Dtugos¢ (mm): 530

Szerokos$¢ (mm): 325

Profesjonalna Gastronomia Wymaga Profesjonalnego Sprzetu

W $wiecie intensywnej pracy w gastronomii, gdzie liczy si¢ kazda sekunda, a jakos$¢ potraw jest priorytetem, wybér odpowiedniego wyposazenia ma kluczowe
znaczenie. Niezaleznie od tego, czy jeste$ szefem kuchni w renomowanej restauracji, czy prowadzisz niewielki lokal, efektywno$¢ i trwatos$¢ uzywanego
sprzetu przektadaja sig¢ bezposrednio na sukces Twojego biznesu. Wiasnie dlatego warto zwrdci¢ uwage na detale, ktdre czesto decyduja o komfort pracy i
jakosci finalnego produktu.

Niezrownana Wytrzymatos¢ i Uniwersalno$¢

Prezentowany produkt, cho¢ pozornie prosty w swej formie, jest doskonatym przyktadem sprzetu, ktéry spetnia najwyzsze wymagania profesjonalnej kuchni.
Jego solidna konstrukcja, precyzyjne wykonanie i przemy§lana ergonomia to cechy, ktére doceni kazdy kucharz, niezaleznie od poziomu zaawansowania.
Moéwimy tutaj o narzedziu, ktdére przetrwa lata intensywnej eksploatacji, zachowujac swoje parametry uzytkowe i estetyczne.

Parametry Techniczne — Klucz do Sukcesu

Kluczowe znaczenie ma tutaj jego format GN 1/1, idealnie dopasowany do standardowych systeméw gastronomicznych. Wymiary 530 mm dtugosci i 325 mm
szerokoSci gwarantuja optymalng powierzchnig robocza, pozwalajac na przygotowanie duzej ilosci potraw jednocze$nie. Jest to niezwykle istotne w
warunkach duzego natgzenia pracy, gdzie czas to pieniadz. Kompatybilnos$é z systemami GN umozliwia réwniez tatwe przechowywanie i transportowanie
przygotowanych potraw.

¢ Format GN 1/1: Zapewnia petna kompatybilno$¢ z systemami Gastronorm, utatwiajac organizacj¢ pracy w kuchni.

¢ Wymiary: 530 mm x 325 mm — optymalna powierzchnia robocza do przygotowywania duzych ilosci dan.

e Material: Zeliwo — gwarantuje wysoka trwatos¢, odpornosé na uszkodzenia mechaniczne i réwnomierne rozprowadzanie ciepta.

Zeliwo — Material o Niezrownanych WlasciwoSciach

Wybér zeliwa jako materiatu konstrukcyjnego nie jest przypadkowy. Zeliwo, znane ze swoich wlasciwosci akumulacyjnych, gwarantuje réwnomierne
rozprowadzanie ciepla, co przeklada si¢ na idealnie przyrumieniong i rtéwnomiernie ugotowana potrawe. Jest to szczegélnie istotne w przypadku potraw
wymagajacych precyzyjnej kontroli temperatury. Dodatkowo, patelnia Zeliwna jest niezwykle trwata i odporna na uszkodzenia mechaniczne, co jest
nieocenione w wymagajacych warunkach profesjonalnej kuchni. Wtasciwosci nieprzywierajace zelaza po odpowiednim sezonowaniu réwniez sg wysoko
cenione przez profesjonalnych kucharzy.

Hendi 932001 — Synonim Jakosci i Niezawodnosci

Marka Hendi jest synonimem profesjonalnego sprzgtu gastronomicznego. Patelnia zeliwna Hendi 932001 to inwestycja, ktéra zwrdci si¢ w postaci



efektywnosci, trwatosci i zadowolenia z uzytkowania. Jest to produkt przeznaczony dla oséb, ktére cenia sobie jako$¢, niezawodnos¢ i komfort pracy.

Podsumowanie

Inwestujac w patelnig zeliwnag GN 1/1 Hendi 932001, inwestujesz w komfort, wydajno$¢ i dlugoterminowa satysfakcje. To produkt, ktdry sprosta nawet
najbardziej wymagajacym warunkom pracy w profesjonalnej gastronomii.
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