
 

   

Mikser ręczny 400 - z regulowaną prędkością, HENDI,
Profi Line, 230V/400W, ⌀100x350mm HENDI 224397

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 224397

Cechy produktu

Średnica (mm): 100

Wysokość (mm): 350

Waga netto (kg): 3.18

Moc wejściowa (W): 400

Napięcie (V): 230

Linia produktów: Profi Line

Mikser ręczny HENDI 400 posiada trwałą obudowę z nylonu wzmocnionego włóknem oraz wał i ostrze ze stali nierdzewnej, co zapewnia długowieczność i
wydajność. Dzięki elektronicznemu panelowi sterowania oferującemu dziewięć regulowanych prędkości, zapewnia precyzyjne miksowanie od 2000 do 9000
obrotów na minutę, odpowiednie do przetwarzania potraw do 80 litrów. Długość wału wynosząca 400 mm i ergonomiczna konstrukcja sprawiają, że nadaje
się do intensywnego użytkowania w ruchliwych kuchniach komercyjnych.

Obudowa wykonana z nylonu wzmocnionego włóknem.
Wał i ostrze ze stali nierdzewnej.
Łatwa do czyszczenia.
Elektroniczny panel sterowania (9 prędkości).
Długość wału: 400 mm.
Odpowiedni do potraw do 80 litrów.
Regulowana prędkość: 2000 - 9000 obrotów na minutę.
Maksymalna prędkość: 15.000 obrotów na minutę.
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