
 

   

Frytkownica 2x4 l, Kitchen Line, 8L, 230V/6000W,
470x380x315mm HENDI 205846

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 205846

Cechy produktu

Element grzewczy : Grzałka

Długość (mm): 470

Szerokość (mm): 380

Wysokość (mm): 315

Temperatura min. (°C): 50

Temperatura max. (°C): 190

Napięcie (V): 230

Objętość użytkowa (l): 8

Stopniowanie: 20

Waga netto (kg): 8.66

Moc wejściowa (W): 6000

Zabezpieczenie: Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Główne materiały: Metale

Jednostka stopniowania: °C

Materiały: Stal nierdzewna

Panel sterowania: Analogowy

Oficjalna dystrybucja: Hendi

Frytkownica HENDI dzięki dużej pojemności, umożliwia wygodne przygotowanie frytek oraz różnych przekąsek smażonych w głębokim tłuszczu. Jest prosta
w obsłudze, łatwa do czyszczenia i zaprojektowana tak, aby sprostać intensywnej pracy w kuchni. Dzięki oddzielnym elementom sterującym dla każdej strony
możliwe jest jednoczesne smażenie różnych potraw, co pozwala na płynną i efektywną pracę.

Obudowa i pojemniki na olej wykonane ze stali nierdzewnej.
Kosz do smażenia z izolowanym, bardzo długim uchwytem.
2 głowice grzewcze o mocy 3000 W każda.
Każda głowica ma niezależne zasilanie, wymagające 2 gniazd.
Demontowany element sterujący posiada dodatkowe zabezpieczenie, które w momencie zdjęcia wyłącza frytownicę.
Lampka kontrolna informująca o pracy urządzenia.
System „zimnej strefy” pomagającej utrzymać wysoką jakość oleju.
Regulacja temperatury do 190°C.
Termostat chroniący urządzenie przed przegrzaniem.
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Zabezpieczenie przed przegrzaniem z funkcją resetowania.
Wyjmowane, łatwe w czyszczeniu pojemniki na olej.
W zestawie: kosze do smażenia i pokrywy.
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