Kosz do frytownicy 20L. wymiary: szer. 580 x gl. 320 x
wys. 70 mm Bartscher 158614

Producent: Bartscher

Nr referencyjny: 158614

Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 580

Glebokosé (mm): 320

Wysokos$¢ (mm): 70
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Optymalizacja procesu smazenia — klucz do perfekcyjnego rezultatu

W profesjonalnej gastronomii, gdzie czas i precyzja sa kluczowe, dobér odpowiedniego sprz¢tu ma fundamentalne znaczenie. To wlasnie od jakoSci
uzywanych narzgdzi zalezy nie tylko efektywnos¢ pracy, ale przede wszystkim jakos¢ finalnego produktu. Wiasciwie dobrany kosz do frytownicy to
gwarancja réwnomiernego smazenia, minimalizacji strat i utrzymania wysokich standardéw higieny. A to przektada si¢ bezposrednio na zadowolenie klienta i
sukces kulinarny.

Precyzja wykonania — dla perfekcyjnych rezultatow smazenia

Prezentujemy rozwiazanie, ktére sprosta nawet najbardziej wymagajacym standardom w profesjonalnej kuchni. Konstrukcja charakteryzuje si¢ niezwykta
solidno$cig i dbatoscia o detale. Wykonany z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, gwarantuje odpornos$¢ na korozje, tatwos¢ czyszczenia i dlugotrwatg
eksploatacje, co jest niezwykle wazne w intensywnym uzytkowaniu gastronomicznym. Powierzchnia jest gtadka, co ulatwia usuwanie resztek jedzenia i
zapobiega gromadzeniu si¢ bakterii, spetniajac najwyzsze standardy higieny.

Ergonomiczny design — komfort i wydajnosé pracy

Wymiary kosza zostaty starannie przemyslane, aby zapewni¢ optymalna pojemnos¢ i funkcjonalno§é. Z wymiarami 580 mm szerokosci, 320 mm glebokosci i
70 mm wysokosci, idealnie wpasowuje si¢ do wigkszosci modeli frytownic o pojemnosci 20 litréw. Kompaktowa konstrukcja utatwia obstuge, a
ergonomiczny ksztatt zapewnia komfort pracy, minimalizujac ryzyko przypadkowego poparzenia czy wypadnigcia produktu podczas wyjmowania.
Zastosowane materialy i konstrukcja gwarantuja bezpieczenstwo i wygode uzytkowania.



Parametry techniczne — gwarancja jakoSci i trwaloSci
e Szeroko$¢ (mm): 580
¢ Wysokos¢ (mm): 70

¢ Glebokos¢ (mm): 320

Numer katalogowy Bartscher 158614 to gwarancja jakosci i zgodnos$ci z normami branzowymi. Solidna konstrukcja i starannie dobrane materialy przekladaja
si¢ na dluga zywotnos$¢ produktu, co stanowi znaczaca oszczedno$¢ w perspektywie czasu.

Podsumowanie — inwestycja w jakosS¢ i efektywnos¢

Ten kosz do frytownicy to wigcej niz tylko element wyposazenia. To inwestycja w jakos¢, efektywnosc i higiene pracy. Zapewnia perfekcyjne smazenie,
ulatwia proces przygotowywania potraw i przyczynia si¢ do utrzymania wysokich standardéw w Twojej kuchni. Jego solidna konstrukcja i staranne wykonanie
gwarantuja wieloletnia, bezproblemowa eksploatacj¢. Wybierajac ten kosz, inwestujesz w profesjonalizm i sukces Twojego lokalu gastronomicznego.

Idealne rozwiazanie dla wszystkich, ktérzy cenig sobie jako$¢, wydajnos¢ i bezkompromisowe podejscie do gastronomii.
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