Kuchenka gazowa wok stolowa GWTHI1 Bartscher
1052303

Producent: Bartscher

Nr referencyjny: 1052303

Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 400

Glebokosé (mm): 600

Wysokos$é (mm): 415

Waga (kg): 27,5
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Profesjonalna Stacja Gotowania dla Najbardziej Wymagajacych

Poszukujesz niezawodnego i wydajnego urzadzenia, ktére podniesie jako§é Twoich potraw do poziomu gastronomicznej perfekcji? Prezentujemy
rozwiazanie, ktére sprosta oczekiwaniom nawet najbardziej doswiadczonych kucharzy — sprzgt o imponujacej wydajnosci i solidnej konstrukcji,
zaprojektowany z mysla o intensywnej eksploatacji w profesjonalnych kuchniach.

Ten wyjatkowy model wyrdznia si¢ starannym wykonaniem i zastosowaniem najwyzszej jako$ci materiatéw, gwarantujacych dluga zywotnos¢ i niezawodno$¢
w codziennym uzytkowaniu. Jego ergonomiczna konstrukcja i przemy§lany design minimalizujg czas przygotowania potraw, jednoczesnie zapewniajac
maksymalny komfort pracy.

Niezrownana Moc i Precyzja Regulacji

Sercem urzadzenia jest wydajny palnik gazowy, zapewniajacy precyzyjna kontrolg nad temperatura. To kluczowe dla uzyskania idealnych efektéw gotowania,
szczegblnie w przypadku delikatnych potraw, ktére wymagaja subtelnego podejscia. Szeroki zakres regulacji mocy pozwala na dostosowanie poziomu ciepta
do specyfiki kazdego przepisu, od delikatnego duszenia do intensywnego smazenia.

Wytrzymata Konstrukcja, Optymalne Wymiary



Konstrukcja urzadzenia zostata zaprojektowana z mysla o intensywnej eksploatacji w profesjonalnym srodowisku. Solidna, stalowa obudowa gwarantuje
wysoka odporno$¢ na uszkodzenia mechaniczne i korozj¢. Kompaktowe wymiary (szerokos$¢ 400 mm, glebokos¢é 600 mm, wysoko$¢ 415 mm) pozwalaja na
fatwa integracje¢ w kazdym typie kuchni, niezaleznie od dostgpnej przestrzeni. Waga 27,5 kg zapewnia stabilno$¢ i bezpieczeristwo podczas uzytkowania.

Idealne Rozwiagzanie do Techniki Wok

Urzadzenie jest idealnie dostosowane do przygotowywania potraw w technice wok, charakteryzujacej si¢ szybkim smazeniem w wysokiej temperaturze. Duza
Srednica palnika zapewnia réwnomierne rozprowadzenie ciepta po calej powierzchni naczynia wok, gwarantujac idealne przyrumienienie sktadnikéw i
zachowanie ich wartosci odzywczych.

Wygoda i Bezpieczenstwo Uzytkowania

Intuicyjne sterowanie i fatwos¢ czyszczenia to kolejne atuty tego modelu. Konstrukcja zostata zaprojektowana tak, aby utatwi¢ codzienng praceg i
minimalizowaé czas po§wigcony na konserwacje. Zastosowane rozwiazania zapewniaja réwniez wysoki poziom bezpieczenistwa, minimalizujac ryzyko
niebezpiecznych sytuacji.

Podsumowanie — Dla Profesjonalistow

To urzadzenie to inwestycja w profesjonalizm i jako$¢. Jego solidna konstrukcja, wysoka wydajnos¢ i precyzyjna regulacja temperatury sprawia, Ze stanie si¢
nieodlacznym elementem Twojej kuchni, pozwalajac na przygotowywanie potraw na najwyzszym poziomie.

Kuchenka gazowa wok stolowa GWTH1 Bartscher 1052303 to gwarancja sukcesu kulinarnego.
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