Kotleciarka elektryczna, HENDI, 230V/350W,
'. 514x224x(H)430mm HENDI 975305
es

Producent: Hendi
a o a—— Nr referencyjny: 975305
Cechy produktu

Dtugosé (mm): 514

Szerokos$¢ (mm): 224

Wysokos¢ (mm): 430

Napigcie (V): 230

Waga netto (kg): 17.89

Moc wejsciowa (W): 350

Kotleciarka elektryczna 160x30mm, 350W, 230V, 75 obr./min, 514x224x430mm,
stal nierdzewna Hendi 975305

Profesjonalna kotleciarka gastronomiczna przeznaczona do intensywnej pracy w restauracjach, stotéwkach, cateringach i zaktadach przetwdrstwa migsa.
Urzadzenie umozliwia szybkie i rownomierne zmigkczanie migsa bez uszkadzania jego struktury, zwigkszajac wydajnos$¢ produkcji i poprawiajac jakosé
potraw.

Dlaczego warto wybra¢ ten model?
e Wydajnos¢ do 800 kotletéw na godzine
* Podwdjny zespdt nozy z predkoscia 75 obr./min
e Maks. porcja migsa: 160 mm szerokosci / 30 mm grubos$ci
¢ Solidna konstrukcja ze stali nierdzewnej
* Najlepsze efekty przy migsie schtodzonym
® Zabezpieczenie przecigzeniowe + mikrowylacznik bezpieczedstwa
¢ Silnik chtodzony wbudowanym wentylatorem

* 4 antyposlizgowe gumowe ndzki stabilizujace

Technologia i konstrukcja

Obudowa wykonana w catosci ze stali nierdzewnej zapewnia wysoka odpornos$¢ na korozje oraz tatwos¢ utrzymania higieny zgodnie z wymogami HACCP.
Mechanizm zmigkczajacy oparty jest na precyzyjnych nozach rolkowych, ktére nacinaja widkna migsa, zwigkszajac jego krucho$¢ bez utraty sokéw.



Naped stanowi silnik 0 mocy 350 W pracujacy przy napigciu 230 V (50 Hz). Wbudowany system wentylacji chroni jednostke napgdowa przed przegrzaniem
podczas pracy ciagtej.

Urzadzenie wyposazono w wylacznik przeciazeniowy oraz system zabezpieczajacy przed przypadkowym uruchomieniem przy otwartej pokrywie.

Zastosowanie w gastronomii

Idealne rozwigzanie dla:
e restauracji serwujacych schabowe, steki i eskalopki,
¢ zakladéw przetwérstwa migsa,
® stotowek i cateringu zbiorowego,

¢ sklepéw migsnych.

Mozliwos¢ zastosowania opcjonalnych rolek (sprzedawanych osobno) do drobiu lub shoarmy zwigksza zakres zastosowan urzadzenia.
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Materiad adyvadowy

Wimi2z¥ x 430 mm

Wihkpetto

Wagallprutto

EAN369975305

Bezpieczenstwo i zgodnos¢

Urzadzenie spetnia wymagania dyrektyw: 2006/42/EC, 2014/30/EU oraz norm EN 60204-1:2018 i EN IEC 55014 (zgodnie z deklaracja zgodnosci
producenta).

Numer artykutu: 975305
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