Urzadzenie do gotowania ryzu i kaszy z funkcja
gotowania na parze, 1,8 1, Profi Line, 1,8L,
230V/700W, 2280x285mm HENDI 240410

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 240410

Cechy produktu

Element grzewczy : Grzatka

Dtugosé (mm): 273

Szerokos$¢ (mm): 283

Wysokos§¢ (mm): 285

Srednica (mm): 280

Napigcie (V): 230

Objetos¢ uzytkowa (1): 1.8

Waga netto (kg): 2.74

Moc wejsciowa (W): 700

Urzadzenie do gotowania ryzu i kaszy Profi Line firmy Hendi posiada dodatkowo funkcjg¢ gotowania na parze. Po ugotowaniu porcji automatycznie
przechodzi w tryb utrzymywania ciepta.
Ryzowar sprawdzi sig¢ rdwniez podczas obrébki termicznej warzyw, owocéw morza, jajek itp.

Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

Wewngtrzny pojemnik z aluminium z nieprzywierajaca powtoka, wyjmowany, tatwy w czyszczeniu

Pokrywa z polipropylenu na zawiasie z wygodna raczka, uszczelka i zaworem odpowietrzajacym

Zatrzask mocujacy pokrywe umozliwiajacy sprawne i szczelne zamknigcie garnka

Pojemnik do zbierania skroplin splywajacych z pokrywy zabezpiecza miejsce pracy przed zamoczeniem

2 tryby pracy — gotowanie i utrzymywanie ciepta; po zakoriczeniu gotowania urzadzenie przechodzi w tryb podgrzewania
Pojemnos$¢: 10 miarek suchego ryzu (15-20 porcji ugotowanego ryzu)

W zestawie: pojemnik do gotowania na parze, miarka do ryzu 1 tyzka
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