N6z teflonowy do krajalnicy 250 Hendi 975749

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 975749

Cechy produktu

Srednica (mm): 250

Opis: odpowiedni do 210000

Precyzyjne krojenie — klucz do perfekcji w gastronomii

W profesjonalnej kuchni, gdzie liczy si¢ kazda sekunda i precyzja wykonania ma fundamentalne znaczenie, dobdr odpowiedniego sprzgtu jest absolutnie
kluczowy. To wlasnie od jakoSci narzegdzi zalezy ostateczny efekt pracy kucharza, wptywajac bezposrednio na estetyke i walory smakowe serwowanych dan.
W przypadku obrébki wedlin, seréw czy warzyw, niezbgdne jest posiadanie ostrza o wyjatkowej trwato$ci, zapewniajacego réwnomierne i cienkie plastry.
Brak odpowiedniego narzedzia moze skutkowac nie tylko utrata czasu, ale i zniszczeniem produktu, wptywajac na marze i 0ogélna rentownos¢ biznesu.

Noz teflonowy — gwarancja higieny i wydajnoSci

Innowacyjne rozwiazania technologiczne w branzy gastronomicznej pozwalaja na znaczne zwigkszenie efektywnosci pracy oraz podniesienie standardéw
higieny. Wsréd nich szczegdlne miejsce zajmuja noze z powtoka teflonowa, oferujace szereg korzysci w poréwnaniu do tradycyjnych rozwigzan. Powloka
teflonowa, charakteryzujaca si¢ wysokg odpornoscia na Scieranie i korozje, zapewnia dlugotrwata ostro$¢ ostrza, minimalizujac potrzebg czgstego ostrzenia.

Co wigcej, powierzchnia teflonowa jest niezwykle tatwa w czyszczeniu, co przeklada si¢ na znaczne oszczgdnosci czasu i minimalizuje ryzyko
zanieczyszczenia krzyzowego.

Parametry techniczne gwarantujace profesjonalizm
Wyb6r noza do krajalnicy to decyzja, ktéra powinna by¢ przemyslana i oparta na doktadnej analizie potrzeb. Kluczowe znaczenie maja parametry techniczne,
takie jak Srednica ostrza. W tym przypadku mamy do czynienia z nozem o $rednicy 250 mm, co idealnie odpowiada krajalnicom o odpowiednich gabarytach.
e Srednica (mm): 250
e Zastosowanie: Optymalny dla krajalnic o duzej wydajnosci.
* Material: Wysokiej jakosci stal nierdzewna z powtoka teflonowa.
¢ Higiena: Powloka teflonowa utatwia czyszczenie i zapobiega przyleganiu produktu.
¢ Wydajno$é: Zapewnia precyzyjne i szybkie krojenie duzych ilosci produktu.

* Trwatos$é: Odporno$¢ na korozje i Scieranie gwarantuje dtugotrwate uzytkowanie.

Kompatybilnosé i wydajnosé

N6z o Srednicy 250 mm zostat zaprojektowany z mySla o intensywnym uzytkowaniu w profesjonalnych warunkach. Jest odpowiedni do maszyn o duzej
wydajnosci, umozliwiajac bezproblemowe krojenie nawet bardzo duzych ilosci produktu. Zastosowanie wysokiej jakosci stali nierdzewnej z powloka



teflonowa zapewnia nie tylko wysoka efektywnos¢ krojenia, ale réwniez dtugotrwata ostro$¢ i fatwo$¢ w utrzymaniu higieny. Dzigki temu néz ten stanowi
optymalne rozwiazanie dla restauracji, zaktadéw przetworstwa spozywczego i innych jednostek gastronomicznych wymagajacych niezawodnego i wydajnego
narzedzia.

Pamigtaj, ze inwestycja w profesjonalny sprzet to inwestycja w jakos¢ i efektywno$¢ Twojej pracy. Wybierajac ten ndz, zapewniasz sobie nie tylko wygodg i
precyzje, ale rowniez dtugoletnia bezawaryjna prace.
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