N6z teflonowy do krajalnicy 220 Hendi 975732

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 975732

Cechy produktu

Srednica (mm): 220

Opis: odpowiedni do 210048
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Precyzja ciecia — klucz do perfekcyjnego plastra

W profesjonalnej gastronomii, gdzie liczy si¢ kazda sekunda i idealny efekt wizualny potrawy, wybér odpowiedniego narzedzia jest kluczowy. Nie chodzi
tylko o funkcjonalno$é, ale takze o trwatos¢, bezpieczeristwo i higiene pracy. Wiasnie dlatego, oferujemy Padstwu rozwigzanie, ktére spetnia najwyzsze
standardy branzy — narzedzie gwarantujace precyzyjne i efektywne krojenie, minimalizujac ryzyko uszkodzenia produktu i zapewniajac niezmiennie wysoka
jakos¢ pracy przez dtugi czas.

Parametry gwarantujace efektywnosé

Moéwimy tu o precyzyjnie wykonanym nozu, zaprojektowanym z mysSla o profesjonalnym zastosowaniu w krajalnicach. Jego konstrukcja, oparta na starannie
dobranych materiatach, zapewnia nie tylko wytrzymato$¢, ale réwniez tatwos¢ czyszczenia i dezynfekcji — aspekty niezwykle istotne w przestrzeganiu norm
sanitarnych.

o Srednica 220 mm: Optymalny rozmiar dla szerokiego zakresu zastosowari, pozwalajacy na efektywne krojenie réznych rodzajéw produktéw
spozywczych, od migsa i wedlin po sery i warzywa.

¢ Powloka teflonowa: Zapewnia nieprzywieralnos¢, co znacznie ulatwia krojenie i minimalizuje ryzyko przywierania produktu do ostrza. To z kolei
przektada si¢ na oszczedno$¢ czasu i mniejsze zuzycie produktu. Powloka teflonowa utatwia réwniez czyszczenie noza, znacznie skracajac czas

pracy po zakoriczonym krojeniu. Dodatkowo, powtoka redukuje tarcie, wydluzajac zywotnosS¢ ostrza.

¢ Kompatybilno$¢ z krajalnica 210048: Produkt zostat zaprojektowany z mysla o idealnym dopasowaniu do krajalnicy Hendi 210048, zapewniajac
bezpieczeristwo i optymalng wydajno$¢ pracy w parze z tym konkretnym modelem.

Higiena i bezpieczenstwo na pierwszym miejscu



Nasz n6z zostat zaprojektowany z mysla o higienicznych standardach obowigzujacych w gastronomii. Powloka teflonowa zapewnia tatwo$¢ czyszczenia i
dezynfekcji, minimalizujac ryzyko rozwoju bakterii i zapewnijac bezpieczeristwo dla konsumentéw. Ergonomiczny ksztalt zapewnia wygode pracy i
minimalizuje ryzyko urazéw. Solidna konstrukcja gwarantuje dluga zywotnos$¢ noza, a tym samym zwrot z inwestycji.

Podsumowanie — inwestycja w jakos$¢ i efektywnos$¢

Wybierajac nasz néz teflonowy do krajalnicy, inwestuja Paristwo w niezawodne narzedzie, ktére poprawi efektywno$¢ pracy w Parstwa kuchni. Precyzyjne
ciecie, fatwos¢ czyszczenia, wysoka trwato$¢ i bezpieczeristwo — to cechy, ktére stanowia gwarancje satysfakcji i zwrotu z inwestycji. Zapewniamy Paristwu
produkt najwyzszej jakosci, odpowiedni do nawyzszych wymagan profesjonalnej gastronomii.
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