Mikser planetarny 20, Profi Line, 18,91, 230V/375W,
460x520x880mm HENDI 226292

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 226292

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 460

Szerokos$¢ (mm): 520

Wysokos$¢ (mm): 880

Napigcie (V): 230

Objetos¢ uzytkowa (1): 18.9

Moc wejsciowa (W): 375

Mikser planetarny 20 Profi Line firmy Hendi to wszechstronne urzadzenie wysokiej jakosci, przeznaczone do wyrabiania réznego rodzaju ciast oraz ucierania
biatek. Robot, ze wzgledu na duza pojemnosé, jest szczegdlnie polecany do stosowania w profesjonalnej gastronomii.

Obudowa wykonana z zeliwa

Solidna dzieza ze stali nierdzewnej AISI 304

Formowana wtryskowo ostona zabezpieczajaca dziezy wykonana ze stali nierdzewnej

W zestawie 3 akcesoria z aluminium: rézga, mieszadlo i hak do ciasta

Wytrzymaty naped i przektadnie ze stali stopowej SNCM 21, pozostale elementy miedziane
Waty osadzone w tozyskach kulkowych

Maks. wsad suchej maki: 2,3 kg / maks. wsad ciasta: 3,68 kg

Dzwignia do opuszczania i podnoszenia dziezy

Sterowanie manualne

Timer: do 15 min

Zabezpieczenie przed wlaczeniem miksera z podniesiona ostona lub dzieza w niewtasciwej pozycji
Pojemnosé: 18,9 1

Waga: 100 kg

Moc/napigcie: 375 W/230 V, 50/60 Hz

Wymiary: 460x520x(H)880 mm


http://www.tcpdf.org

