Podstawa szafkowa 1350 mm 1350x772x620 Kromet
900.S-1350

Producent: Kromet

Nr referencyjny: 900.S-1350

Cechy produktu

Linia: 900

Szerokos$¢ (mm): 1350

Glebokosé (mm): 772

Wysoko$é (mm): 620

Solidna Podstawa do Profesjonalnej Gastronomii

Poszukujesz niezawodnego i trwalego rozwiazania do zabudowy Twojego zaplecza gastronomicznego? Szukasz solidnej podstawy, ktéra sprosta wymaganiom
intensywnej eksploatacji w profesjonalnej kuchni? Prezentujemy produkt, zaprojektowany z mysla o zapewnieniu maksymalnej stabilnosci i funkcjonalnosci
dla Twojego sprz¢tu gastronomicznego. Konstrukcja, wykonana z dbato$cig o najdrobniejsze szczegély, gwarantuje dtuga zywotnos¢ i odpornos¢ na
uszkodzenia mechaniczne, nawet w najbardziej wymagajacym Srodowisku.

Parametry techniczne gwarantujace profesjonalizm:

Szerokosé: 1350 mm — idealnie dopasowana do standardowych wymiaréw urzadzen gastronomicznych, zapewniajac optymalne wykorzystanie
przestrzeni roboczej. Ta szeroka podstawa pozwala na stabilne umiejscowienie nawet duzych i cigzkich urzadzen.

Wysokosé: 620 mm — ergonomiczny wymiar, utatwiajacy dostep do sprzetu i prace personelu. Optymalna wysokos$¢ zapewnia komfort pracy i
minimalizuje ryzyko przeciazenia krggostupa.

Glebokosé: 772 mm — pozwala na swobodne umieszczenie urzadzen o standardowych glgbokosciach, zapewniajac jednocze$nie wystarczajaca
przestrzen na przewody i instalacje.

Linia: 900 — produkt nalezacy do linii 900, charakteryzujacej si¢ wysoka jako$cia wykonania i zastosowaniem materiatéw odpornych na korozje i
uszkodzenia mechaniczne. Ta linia jest odpowiedzia na potrzeby profesjonalnej gastronomii, gdzie trwatos¢ i niezawodno$¢ sa priorytetem.

Wytrzymala konstrukcja: Podstawa zostala zaprojektowana z mysla o intensywnym uzytkowaniu w warunkach gastronomicznych. Stabilna konstrukcja
zapewnia bezpieczne uzytkowanie, nawet przy duzym obciazeniu. Materiaty uzyte do produkcji sa odporne na uszkodzenia mechaniczne, wilgo¢ i dzialanie
Srodkéw czyszezacych, co gwarantuje dtuga zywotnos$¢ produktu.

Latwos¢é montazu i czyszczenia: Prosta konstrukcja zapewnia szybki i fatwy montaz. Gtadka powierzchnia utatwia czyszczenie i utrzymanie higieny, co jest

niezwykle wazne w branzy gastronomicznej. Produkt jest tatwy w utrzymaniu czystosci, co zmniejsza ryzyko rozwoju bakterii i innych szkodliwych
mikroorganizméw.

Dlaczego warto wybrac te podstawe?

* Niezawodno$é: Wykonana z wysokiej jakosci materiatléw, odpornych na uszkodzenia i korozjg.

e Stabilno$¢: Zapewnia stabilne podparcie dla cigzkich urzadzeri gastronomicznych.



¢ Ergonomia: Optymalna wysoko$¢ utatwia prace i minimalizuje ryzyko przeciazenia.

¢ Latwos¢ czyszczenia: Gladka powierzchnia utatwia utrzymanie higieny.

¢ Kompatybilnos$¢: Pasuje do wigkszosci standardowych urzadzeri gastronomicznych.

¢ Dluga zywotnosé: Zapewnia dtugotrwate i bezproblemowe uzytkowanie.

Podstawa szafkowa 1350 mm 1350x772x620 Kromet 900.S-1350 to inwestycja w niezawodno$¢ i trwato$¢ Twojego zaplecza gastronomicznego. Wybierz
jakos¢ i profesjonalizm — wybierz Kromet.
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