
 

   

Podstawa szafkowa 1350 mm 1350x772x620 Kromet
900.S-1350

Producent: Kromet

Nr referencyjny: 900.S-1350

Cechy produktu

Linia: 900

Szerokość (mm): 1350

Głębokość (mm): 772

Wysokość (mm): 620

Solidna Podstawa do Profesjonalnej Gastronomii
Poszukujesz niezawodnego i trwałego rozwiązania do zabudowy Twojego zaplecza gastronomicznego? Szukasz solidnej podstawy, która sprosta wymaganiom
intensywnej eksploatacji w profesjonalnej kuchni? Prezentujemy produkt, zaprojektowany z myślą o zapewnieniu maksymalnej stabilności i funkcjonalności
dla Twojego sprzętu gastronomicznego. Konstrukcja, wykonana z dbałością o najdrobniejsze szczegóły, gwarantuje długą żywotność i odporność na
uszkodzenia mechaniczne, nawet w najbardziej wymagającym środowisku.

Parametry techniczne gwarantujące profesjonalizm:

Szerokość: 1350 mm – idealnie dopasowana do standardowych wymiarów urządzeń gastronomicznych, zapewniając optymalne wykorzystanie
przestrzeni roboczej. Ta szeroka podstawa pozwala na stabilne umiejscowienie nawet dużych i ciężkich urządzeń.

Wysokość: 620 mm – ergonomiczny wymiar, ułatwiający dostęp do sprzętu i pracę personelu. Optymalna wysokość zapewnia komfort pracy i
minimalizuje ryzyko przeciążenia kręgosłupa.

Głębokość: 772 mm – pozwala na swobodne umieszczenie urządzeń o standardowych głębokościach, zapewniając jednocześnie wystarczającą
przestrzeń na przewody i instalacje.

Linia: 900 – produkt należący do linii 900, charakteryzującej się wysoką jakością wykonania i zastosowaniem materiałów odpornych na korozję i
uszkodzenia mechaniczne. Ta linia jest odpowiedzią na potrzeby profesjonalnej gastronomii, gdzie trwałość i niezawodność są priorytetem.

Wytrzymała konstrukcja: Podstawa została zaprojektowana z myślą o intensywnym użytkowaniu w warunkach gastronomicznych. Stabilna konstrukcja
zapewnia bezpieczne użytkowanie, nawet przy dużym obciążeniu. Materiały użyte do produkcji są odporne na uszkodzenia mechaniczne, wilgoć i działanie
środków czyszczących, co gwarantuje długą żywotność produktu.

Łatwość montażu i czyszczenia: Prosta konstrukcja zapewnia szybki i łatwy montaż. Gładka powierzchnia ułatwia czyszczenie i utrzymanie higieny, co jest
niezwykle ważne w branży gastronomicznej. Produkt jest łatwy w utrzymaniu czystości, co zmniejsza ryzyko rozwoju bakterii i innych szkodliwych
mikroorganizmów.

Dlaczego warto wybrać tę podstawę?

Niezawodność: Wykonana z wysokiej jakości materiałów, odpornych na uszkodzenia i korozję.

Stabilność: Zapewnia stabilne podparcie dla ciężkich urządzeń gastronomicznych.
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Ergonomia: Optymalna wysokość ułatwia pracę i minimalizuje ryzyko przeciążenia.

Łatwość czyszczenia: Gładka powierzchnia ułatwia utrzymanie higieny.

Kompatybilność: Pasuje do większości standardowych urządzeń gastronomicznych.

Długa żywotność: Zapewnia długotrwałe i bezproblemowe użytkowanie.

Podstawa szafkowa 1350 mm 1350x772x620 Kromet 900.S-1350 to inwestycja w niezawodność i trwałość Twojego zaplecza gastronomicznego. Wybierz
jakość i profesjonalizm – wybierz Kromet.
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