Podstawa szafkowa 900 mm 900x772x620 Kromet
900.S-900

Producent: Kromet

Nr referencyjny: 900.S-900

Cechy produktu

Linia: 900

Szerokos$¢ (mm): 900

Gtebokos¢ (mm): 772

Wysoko$é (mm): 620

Solidna podstawa — fundament Twojej gastronomicznej przestrzeni

Poszukujesz trwalego i funkcjonalnego rozwiazania, ktére zapewni stabilne podparcie dla Twojego zaawansowanego sprzgtu gastronomicznego? Zalezy Ci na
ergonomii, jakoSci wykonania i precyzji dopasowania do Twoich potrzeb? Wtasnie trafite§ na produkt, ktéry spetni Twoje oczekiwania. Mamy dla Ciebie
rozwiazanie, ktére pozwoli Ci zoptymalizowaé przestrzen robocza i zapewnié bezpieczeristwo inwestycji w profesjonalny sprzet.

Wyobraz sobie: zgrabnie zaprojektowane stanowisko, idealnie dopasowane do Twoich urzadzeri. Zadne drgania, zadnych niepozadanych ruchéw. Tylko
stabilno$¢ i efektywna praca. To wlasnie oferuje Ci nasza podstawa.

Parametry techniczne — precyzja i solidno$¢é wykonania

Precyzyjne wymiary to klucz do sukcesu w gastronomii. Nasza podstawa 900.5-900 zostata zaprojektowana z mysla o maksymalnej funkcjonalnosci. Staranne
wykonanie z dbatoScia o detale gwarantuje wieloletnia eksploatacj¢, nawet w najbardziej wymagajacych warunkach profesjonalnej kuchni.

e Szerokosé: 900 mm — idealne dopasowanie do szerokiego zakresu urzadzen gastronomicznych.
* Wysokosé: 620 mm — ergonomiczny wymiar zapewniajacy komfort pracy i odpowiedni dostgp do sprzetu.
¢ Glebokosé: 772 mm — pozwala na stabilne osadzenie i swobodny dostep do tylnych czgsci urzadzen.

¢ Linia: 900 — wskazuje na przynaleznos¢ do systemu modutowego, umozliwiajacego rozbudowe stanowiska pracy.



Konstrukcja — wytrzymatos¢é i stabilno$é

Podstawa zostala wykonana z wysokiej jakos$ci materialéw, co gwarantuje jej niezwykla wytrzymato$¢ i odpornos$¢ na uszkodzenia mechaniczne. Stabilna
konstrukcja zapewnia bezpieczne podparcie dla cigzkich urzadzen, eliminujac ryzyko drgan i przesuwania si¢ sprzgtu podczas pracy. To rozwigzanie, ktére
wytrzymuje intensywng eksploatacje¢ w profesjonalnej kuchni.

Zastosowanie — szerokie mozliwoSci

Podstawa 900x772x620 Kromet 900.S-900 to idealne rozwigzanie dla réznych typéw urzadzeri gastronomicznych. Doskonale sprawdzi si¢ jako podstawa pod
piece konwekcyjno-parowe, blaty robocze, chtodziarki, zamrazarki, a takze inne cigzkie urzadzenia. Uniwersalno$¢ zastosowania sprawia, ze jest
nieocenionym elementem wyposazenia kazdej profesjonalnej kuchni.

Kromet — gwarancja jakoSci

Marka Kromet to synonim jakoSci i niezawodnosci. Wybierajac nasza podstawe, inwestujesz w produkt, ktéry sprawdzi si¢ przez wiele lat, zapewniajac
niezawodno$¢ 1 wydajng prace. Solidna konstrukcja, precyzyjne wykorczenie i wysoka jako$¢ materialéw — to gwarancja satysfakcji.

Podsumowujac: Inwestujac w nasza podstawe, zapewniasz sobie stabilne i ergonomiczne stanowisko pracy, ktére zwigkszy wydajno$¢ i komfort Twojej
pracy. To nie tylko solidna podstawa, ale fundament Twojego sukcesu w gastronomii.
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