Podstawa otwarta 1350 mm 1350x772x620 Kromet
900.T-1350

Producent: Kromet

Nr referencyjny: 900.T-1350

Cechy produktu

Linia: 900

Szerokos$¢ (mm): 1350

Glebokosé (mm): 772

Wysoko$é (mm): 620
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Solidna podstawa — fundament wydajnej gastronomii

W intensywnym rytmie pracy gastronomicznej, niezawodnos$¢ sprzgtu jest kluczowa. Kluczem do efektywnego funkcjonowania kuchni jest nie tylko sam
sprzet, ale takze jego stabilna i bezpieczna integracja z przestrzenia robocza. Prezentujemy rozwiazanie, ktére gwarantuje solidne podparcie dla cigzkich
urzadzeri gastronomicznych, minimalizujac ryzyko drgan i zapewniajac optymalna ergonomig pracy.

Zapomnij o niepewnych konstrukcjach i ktopotliwych dopasowywaniach. Nasza oferta stanowi gwarancj¢ stabilnosci i precyzji, pozwalajac w petni
wykorzysta¢ potencjat Twojego wyposazenia gastronomicznego. Starannie zaprojektowana, z mysla o najwyzszich standardach wytrzymatosci i
bezpieczeristwa, konstrukcja idealnie sprawdzi si¢ w profesjonalnych kuchniach.

Parametry techniczne gwarantujace niezawodnos¢:

e Szerokos¢: 1350 mm — wymiary perfekcyjnie dopasowane do standardowych urzadzeri gastronomicznych, gwarantujac stabilne i bezpieczne
podparcie.

¢ Glebokosé: 772 mm — optymalna glgbokos$é zapewniajaca stabilnosé i zapobiegajaca przypadkowemu przewrdceniu si¢ urzadzeri, nawet przy
pelnym obciazeniu.

* Wysokos¢: 620 mm — ergonomiczna wysokos¢ utatwia dostep do urzadzeri, minimalizujac wysitek i zapewniajac komfort pracy.

e Linia: 900 — wskazuje na przynalezno$¢ do linii produktéw o najwyzszej jakosci i trwatoSci, przeznaczonych do intensywnej eksploatacji w
profesjonalnych warunkach.



Konstrukcja z wysokiej jako$ci materialdw zapewnia trwato$¢ i odpornos¢ na uszkodzenia mechaniczne, co przektada si¢ na dluga zywotnos$¢ produktu.
Solidna stalowa rama gwarantuje stabilno$¢ nawet przy duzym obciazeniu. Produkt zostat zaprojektowany z mysla o tatwym montazu i demontazu, co
minimalizuje czas instalacji i ulatwia ewentualne prace konserwacyjne.

Idealne rozwigzanie dla wymagajacych szeféow kuchni:

Niezaleznie od tego, czy prowadzisz malq kawiarnie, czy duza restauracje, ta podstawa to idealne rozwigzanie dla utrzymania porzadku i higieny w Twojej
kuchni. Zapewni ona bezpieczne i stabilne umiejscowienie cigzkich urzadzen, takich jak piece konwekcyjno-parowe, zmywarki, czy chtodziarki.

Podstawa Kromet 900.T-1350 to inwestycja w niezawodno$¢ i trwatos¢, ktéra zwrdci si¢ w postaci zwigkszonej wydajnosci pracy i dlugoterminowych
oszczednosci. Uniwersalno$é projektu pozwala na zastosowanie jej z réznorodnymi urzadzeniami, dzigki czemu stanowi idealny wybdr do kazdej
profesjonalnej kuchni.

Podsumowanie: Wybierajac nasza podstawe, inwestujesz w jakos¢, trwato$¢ i bezpieczenstwo. Jest to rozwigzanie stworzone z myslg o profesjonalistach,
ktdérzy cenig sobie niezawodno$¢ i efektywnos$¢ w pracy.
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