Podstawa otwarta 900 mm 900x772x620 Kromet
900.7T-900

Producent: Kromet

Nr referencyjny: 900.T-900

Cechy produktu

Linia: 900

Szerokos$¢ (mm): 900

Glebokosé (mm): 772

Wysoko$é (mm): 620

Solidna Podstawa do Profesjonalnej Gastronomii

Poszukujesz stabilnego i funkcjonalnego rozwiazania do zabudowy urzadzen gastronomicznych w Twojej restauracji, barze lub kuchni przemystowe;j?
Prezentujemy produkt, ktdry sprosta nawet najbardziej wymagajacym oczekiwaniom, zapewniajac niezawodnos¢ i estetyke na lata. Konstrukcja o
przemys§lanej budowie, gwarantujaca optymalna ergonomig i bezpieczeristwo pracy, to klucz do sukcesu w intensywnie eksploatowanym Srodowisku
gastronomicznym. Zaprojektowana z mysla o najwyzszych standardach, zapewnia bezpieczne i solidne podparcie dla cigzkich urzadzen, minimalizujac ryzyko
drgari i niepozadanych odksztatcen.

Parametry Techniczne — Klucz do Perfekcyjnego Dopasowania

Precyzyjne wymiary to podstawa efektywnej pracy w gastronomii. Nasz produkt, dedykowany do zabudowy, charakteryzuje si¢ starannym wykonaniem i
idealnie dopasowanymi parametrami, ktére umozliwia bezproblemowa integracj¢ z innymi elementami wyposazenia kuchni. Szczegéty techniczne to
gwarancja bezproblemowej instalacji i dtugotrwatej eksploatacji.

¢ Szeroko$é: 900 mm — wymiar dostosowany do standardowych rozmiaréw urzadzeri gastronomicznych, zapewniajacy optymalne wykorzystanie
przestrzeni roboczej.

¢ Glebokos$é: 772 mm — odpowiednio dobrana glgbokos¢ gwarantuje stabilnos$é i bezpieczeristwo pracy, minimalizujac ryzyko przewrdcenia si¢
urzadzen.

* Wysokosé: 620 mm — wysokos¢ zapewnia odpowiedni odstep od podtogi, utatwiajac dostep do urzadzen i konserwacje.

¢ Linia: 900 — oznaczenie linii produktowej, wskazujace na zgodnos¢ z innymi elementami systemu.



Konstrukcja i Materialy — TrwaloS¢ i Bezpieczenstwo

Produkt zostal wykonany z wysokiej jakoSci materiatéw, zapewniajacych trwato$¢ i odpornos$¢ na uszkodzenia mechaniczne oraz korozje. Stabilna i solidna
konstrukcja gwarantuje wieloletnia bezawaryjna praceg, nawet w warunkach intensywnego uzytkowania. Wykoriczenie powierzchni zapewnia fatwos¢
czyszczenia i higieng, kluczowe aspekty w branzy gastronomicznej. Konstrukcja pozwala na fatwy i szybki montaz, minimalizujac czas przestojow w pracy.

Zastosowanie — Wszechstronnos$¢ w Profesjonalnej Kuchni

Idealne rozwigzanie do zabudowy réznorodnych urzadzer, takich jak piece konwekcyjno-parowe, chtodziarki, zamrazarki, zmywarki i wiele innych. Produkt
pozwala na stworzenie ergonomicznego i funkcjonalnego systemu, usprawniajac pracg i zwigkszajac wydajno§¢ w kuchni. Doskonale sprawdzi si¢ zaréwno w
matych lokalach gastronomicznych, jak i w duzych, przemystowych kuchniach.

Podsumowanie — Inwestycja w Jakos$¢ i Niezawodnos¢

Wybierajac ten produkt, inwestujesz w niezawodno$¢, trwato$¢ 1 bezpieczerstwo. To solidna i przemyslana konstrukcja, stworzona z mysla o wymagajacych
warunkach pracy w gastronomii. Staranne wykonanie i dbato$¢ o detale to gwarancja dtugoletniej satysfakcji z uzytkowania. Optymalne wymiary pozwalaja
na elastyczna konfiguracje, dostosowujac si¢ do indywidualnych potrzeb Twojej kuchni. Zadbaj o komfort i bezpieczenstwo pracy, wybierajac najlepsze
rozwigzania.
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